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Présentation des formateurs

* Nom

Région/pays

Mission/fonction

Lien avec FACEnetwork

Lien avec Teacheesy

Teacheesy
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Les objectifs de cette formation

e Se familiariser avec le contenu du guide

* Comprendre la facon dont les producteurs peuvent appliquer
le GBPH en tant que Plan de Maitrise Sanitaire

* Acquerir un argumentaire pour expliquer les pratiques des
petits producteurs

* Se familiariser avec les outils disponibles pour aider a la mise
en place du guide

* Faire partie d'un réseau de techniciens formes sur les
modalités d’application du guide

* Fournir des avis sur cette formation et les outils Teacheesy
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Programme

Introduction

Présentation du Guide : historique, esprit, principes

|dentification et prévention des dangers

Sections IV - VIl du Guide :
* Principaux messages pour les producteurs
* Présentation des outils disponibles pour ces sections

Excercises pratiques :
e Etudes de cas, visites
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JOUR 1 - programme

En salle
* Présentation du GBPH (historique, utilisation, ...)

|dentification des dangers et prévention

* Les Bonnes Pratiques d'Hygiene (BPH)

* Les Bonnes Pratiques de Fabrication (BPF)
* Les Plans de type HACCP du GBPH

e Les auto-controles
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JOUR 2 - programme
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JOUR 3 - programme

En salle

 Etude de cas:
réalisation en commun
d’un plan d’autocontréle

* Tracabilité
e Gestion des non conformités
 Examen de quelques outils
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Présentation des participants

* Nom

Région/zone

Mission/fonction

Aupres de quel type de ferme travaillez-vous (espece
animale, type de produits, producteurs expérimentés ou
débutants) ?

e Aviez-vous |I’habitude de travailler avec le GBPH national ?
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Organisation du diaporama

De facon générale, les diapos présenteront :

* Les principaux éléments du Guide

Farmhouse an d

TeaCh eSy g:;:as:,&ﬂairy Producers “ Erasmus+

European Network



3

Organisation du diaporama

De facon générale, les diapos présenteront :
* Les principaux éléments du Guide

* Les outils Teacheesy disponibles : diaporamas complets, fiches
techniques, tableaux a compléter, videos, exercises, jeux,

articles et ouvrages

X.X = section du Guide.Numérotation de l'outil
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