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Voorbeeld

Registratie van afwijkingen en corrigerende maatregelen

Datum Product Afwijking Corrigerende maatregel

9.7.2018 Halfharde Opslagtemperatuur van de melk | Melk gepasteuriseerd voor
kaas in tank te hoog (14°C). verwerking.

9.7.2018 Halfharde Zuursel ruikt gistig. Zuursel weggegooid en
kaas vervangen door dvi zuursel.
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