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Materiaty kontaktowe

Sg to wszystkie urzadzenia,
powierzchnie oraz materiaty, ktore
majg bezposredni kontakt z zywnoscig
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Gtowne wymagania dotyczgce materiatéw kontaktowych

Uzywane zgodnie z przeznaczeniem,
materiaty wchodzgce w kontakt z
ZyWnoscig nie powinny:

* Nie powinny uwalnia¢ do zywnosci
zadnych substancji w ilosciach
szkodliwych dla zdrowia ludzi

e Zmieniac sktad lub wtasciwosci
organoleptyczne zywnosci w sposob
nie akceptowalny

(Rozporzgdzenie (EC) No 1935/2004)
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Co to jest Deklaracja Zgodnosci (DOC)?
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 Producent z?llglvnoéci mlisi mi%é éwiaciljomﬂéc' ” .
uzywania tylko materiatow odpowiednich i o

dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia i FOODGRADE |

* Aby miec pewnosc musi zgdac Deklarac#
Zgodnosci DZ)Aoodczas zakupu materiatow,
maszyn i narzedz

* W UE DZ sg obowigzkowe dla kontaktujgcych
si¢ z zywnoscig materiatow plastikowych, {1 e
materiatow inteligrntnych i aktywnych oraz % e e e
folii celulozowych. ~ e

* https://www.fsai.ie/uploadedFiles/Food Bus [

inesses/Food Contact Materials/DoC exam
ple.pdf
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http://www.chromin.nl/industries/Foodgrade
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Jakie zagrozenia mogg stwarza¢ materiaty kontaktowe?

* Moze dochodzic do migracji zwigzkow chemicznych z materiatow
kontaktowych do zywnosci. Symptomy zatrucia u ludzi nie zawsze
wystepujg natychmiast. Nagromadzanie zwigzkdw chemicznych jest

stopniowe.

Przyktady:

* Bisfenol A |ub ftalany z plastykéw lub materiatow powierzchniowych
moze zaktdcac dziatanie hormonow ludzkich.

* Metale ciezkie z ceramiki, barwnikow lub pojemnikéw metalowych
naI;groma Zajg sie w narzadach cztowieka wywotujgc rézne
schorzenia.

* Substancje lotne z plastykow, papieru i kartonu mogg powodowac
wady smaku i zapachu produktow spozywczych, sg ponadto
rakotworcze.
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Duze ryzyko migracji

« Zywnos$¢ z wysoka zawartoscia ttuszczu i/lub wysoka
zawartoscig wody

« Zywnos$¢ o dtugim okresie przydatnosci

» Zywno$¢ poddana dziataniu ciepta w opakowaniu

Farmhouse and

TeaCh esy Artisan

Cheese & Dairy Producers
European Network

PRl Frasmus+



Zakupy materiatow kontaktowych

e Materiaty wchodzace w kontakt z zywnoscig muszg by¢
sprzedawane jako nadajgce sie do zamierzonego uzycia.

* Kupujacy musi by¢ sSwiadomy wymogow jakie sg stawiane
materiatom kontaktowym.

* Sprzedajgcy musi wiedzie¢ do jakich celow sg przeznaczone
materiaty.

* Przetworca zywnosci jest odpowiedzialny za zapewnienie, ze
materiaty kontaktowe sg uzywane prawidtowo i zgodnie z
zaleceniami i przepisami.
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Identyfikowalnos¢

System identyfikowalnosci powinien pozwoli¢ producentowi
na identyfikacje krok w tyt i krok do przodu
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