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Pomieszczenia i wyposazenie
Cel tego omowienia:

Potozenie, projekt, wymiary i konstrukcja budynkéw i
powierzchni przylegajgcych, przeznaczonych do produkcji,
przechowywania i sprzedazy produktow mleczarskich powinny
zapewniac przeprowadzanie tych czynnosci w warunkach
higienicznych.
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ROZDZIAt II- GHP- POMIESZCZENIA | WYPOSAZENIE
Zalecenie: serownia mozliwie jak najblizej hali udojowej, magazyny chtodnicze po
stronie poétnocnej, nalezy zwrdci¢ uwage na réze wiatrow i potozenie slonca
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To samo wejscie i wyjscie

Ogdlny plan i przebieg procesu

e Zasada , kontynuacji procesu”
nie zawsze jest istotha w
produkcji mleczarskie;.

e Jest mozliwosc zastosowania:
* Pojedynczego wejscia i wyjscia

* Jednej hali do roznych celow
* Oddzielnych budynkow
 Jezeli unika sie zakazen
krzyzowych
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Mueble de envases

Mesa de etiquetado ¢0,8x1,5 m2>
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- Pomieszczenie wielofunkcyjne; w ktoym pracuje 1 osobai GHP
pozwala na unikanie zakazen krzyzowych
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« Pomieszczenie wielofunkcyjne oym pracujetosobai GHP
pozwala na unikanie zakazen / A
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Mycie konwi i innych materiatdw moze sie odbywac na zewnatrz w
higienicznych warunkach pozwalajgcych na unikanie zanieczyszczen
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Przechowywanie mleka

EEany e ¢ Zbiornik chtodniczy jest
SMEEREE T r0zwigzaniem bazowym, ale
mozliwe s3 i inne rozwigzania
jezeli ten sam cel moze by¢

osiggniety
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Transport mleka

s fgAlhpd’ NS,

* Musi sie odbywac¢ w zbiornikach
odpowiednich do kontaktow z
zywnoscig, w kazdy sposdb
ﬁozwa_lajacy zachowac warunki

igieniczne i temperaturowe
|
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Przebieralnia

* Noszenie odziezy roboczej jest
obowigzkowe, ale nie jest
wymagane osobne mieszczenie do
przebierania.

e Zamiast szafek mozna uzyc
wieszakow

e Dezynfekcja obuwia nie jest
obowigzkowa

* Celem jest Czysty ubior na
produkcji i unikanie zanieczyszczen
przez ubior zewnetrzny
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Toalety

TOALETY W DOMU
SEROWARA

Sptukiwane toalety moga by¢ wewnatrz i i
smlUb W przylegajacym budynku st

Farmhouse and

TeaCh esy Artisan

Cheese & Dairy Producers
European Network

PRl Frasmus+



<

Sciany i podtogi

« Gtadkie, nieprzepuszczalne
| tatwe do mycia (z
wyjatkiem, gdy mamy
derogacje)

« Sufity moga by¢ malowane

* Nalezy konserwowac: brak
ztuszczen, pekniec, dziur...

* Nie stosowac sufitow
metalowych aby unikngc¢
skraplania
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Podtogi

* Jezeli podtoga nie jest
nachylona, nalezy dbac aby
nie pozostawaty zastoiny
wody

* Czasami woda na podtodze
jest potrzebna
(dojrzewalnia na zdjeciu)
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Kratki sciekowe
w podtodze

tatwo zmywag, ale nalezy
zwracac uwage na gnicie i
zapachy z kratki
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Drzwi i okna

* Powierzchnie gtadkie,
tatwe do zmywania,
utrzymywane w dobrym
stanie, szczegolnie jezeli
wykonane s3 z drewna
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Otwarte okna | wentylacja

e Otwarte okna muszg byc¢
wyposazone w geste siatki
przeciw insektom

* Wentylacja moze by¢
naturalna lub wymuszona,
ale czerpnia powietrza musi
by¢ ulokowana z dala od
potencjalnych zrodet
zahieczyszczen takich jak
stodoty, obory pryzmy
obornika...
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Wentylacja przez okna
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Oswietlenie

* Moze byc¢ naturalne lub sztuczne,
ale musi by¢ odpowiednie. Lampy
musza byc¢ zabezpieczone, aby
szkto nie dostato sie do zywnosci.
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Pomieszczenia lub komory do

przechowywania dodatkow
/ * W tym samym magazynie
chtodniczym mozna
przechowywac wiele réznych
produktow , jezeli zachowane
bedg warunki przechowywania i
nie wystapig zakazenia krzyzowe

e Opakowania i dodatki moga by¢
przechowywane:

* W tym samym pomieszczeniu,
jezeli jezeli s zabezpieczone
przed zanieczyszczeniem

* W pojemnikach, szafkach lub
inaczej

W innych pomieszczeniach lub
przylegtych budynkach
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Teach«esy

* Mozna uzywac jednego kranu do
mycia sprzetu, serow i rgk pod
warunkiem zapobiezenia
zakazeniom krzyzowym.

» Srodki myjace moga by¢
przechowywane w pomieszczeniu
produkcyjnym, pod warunkiem
oznakowania i przechowywania w
oddzielnej szafie.
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Teach«esy

* Narzedziaiinny sprzet
mozna przechowywac w
pomieszczeniu
produkcyjnym na otwartych
potkach.
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Strefa pakowania i etykietowania

* Mozna tego dokonac
w hali produkcyjnej,
pod warunkiem
zapewnienia braku
zakazen krzyzowych

Teach«esy

PATIO DE
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Pomieszczenie sprzedazy (opcjonalnie)

* Posadzka, sciany i sufit
muszg by¢ w dobrym stanie,
ale nie s3 mymagane takie
same standardy jak w
przypadku pomieszczen
produkcyjnych.

* Do mycia rak i narzedzi
mozna uzywac kranu w
pomieszczeniu przylegtym.
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Postepowanie z odpadami

e Odpady zywnosciowe, niejadalne
produkty uboczne i inne Smieci
powinny by¢ usuwane z przestrzeni
produkcyjnych najszybciej, jak to
mozliwe, sktadowane w kontenerach
w sposob higienicznych zgodnie z
przepisami krajowymi
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Co sie tyczy powierzchni materiatéw, wyposazenia i
pomieszczen mozliwe sg WYJATKI dla zywnosci o
tradycyjnych cechach (Reguty elastycznosci)

* Na te wyjatki potrzebna jest zgoda wtasciwych wtadz w Krajach
Cztonkowskich.

* Wiecej informacji w prezentacji “Co to jest elastycznos¢”?
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Wyjatki dotyczace scian, sufitow i drzwi

(@) Chapter [I{1) of Annex Il to Regulation (EC) No 852/
2004 as regards the premises where such products are
exposed to an environment necessary for the part-
development of their characteristics. Such premises may
in particular comprise walls, ceilings and doors that are
not smooth, impervious, non-absorbent or of corrosion-
resistant material and natural geological walls, ceilings
and floors;

The cleaning and disinfecting measures for the premises
referred in (a) and the frequency with which they are
carried out shall be adapted to the activity in order to
take account of their specific ambient flora
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Prasowanie kamieniami
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