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Kontrola zagrozen poprzez dziatania samokontroli na

wszystkich etapach:

* GHP

* GMP

* Diagramy HACCP

e Szkolenie personelu

* Analizy podczas procesu produkcji

* Analizy produktéw dla potwierdzenia SZBZ
* |dentyfikowalnos¢

e Zarzadzanie NiezgodnosSciami
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Przyktad: dziatania autokontrolne do monitorowania
Listeria monocytogenes

GHP -> regularna kontrola i konserwacja dojarki 2.5
GMP -> wtasciwe ukwaszenie produktu
Diagramy HACCP -> kontrola ukwaszania

2
Szkolenie personelu -> szkolenie personelu udojowego ;
Badania podczas procesu -> kontrola solanki do masowania, badania
powierzchni roboczych i wyposazenia pod katem L. monocytogenes,
badanie produktu z n=1 >.2
Badanie produktéw w celu weryfikacji SZBZ -> badanie produktu przy n=5
ldentyfikowalnos¢ -> zapisy umozliwiajgce identyfikacje krok do tytu i krok 6.2
w przod.
Zarzadzanie niezgodnosciami-> wstrzymanie dystrybucji i wycofanie lub zwrot
produktu

7.2
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Kontrola zagrozen poprzezdziatania samokontrolne na

wszystkich etapach:

GHP
GMP

Diagramy na bazie HACCP

Szkolenie personelu

Analizy podczas procesu

Analiza produktu dla weryfikacji SZBZ

ldentyfikowalnos¢

Zarzadzanie niezgodnosciami

Teach«esy

Wszystkie metody
zawarte w Systemie
Zabezpieczania
Bezpieczenstwa
Zywnosci, stosowane
razem, zapewniajqg, ze
zagrozenia dla
bezpieczenstwa
Zywnosci zostang
wyeliminowane lub
zredukowane do
poziomu
dopuszczalnego.
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Przemyslenia podczas przygotowywania planu

pobierania probek

* Cel pobierania probek
* Efektywnosc pobierania probek

e Zarzagdzanie ,,waskimi gardtami”
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Cel pobierania préobek -1

* Jaki jest cel badania?

" Potwierdzenie skutecznosci SZBZ (zatwierdzenie i
weryfikacja)

" Ocena skutecznosci poszczegolnych produktéw lub
procesow

7.1
— Badanie produktu (n=5) zgdodnie z kryteriami

mikrobiologicznymi w Zatgczniku | Rozporzadzenia 2073/2005.
— Czestotliwosé nie jest okreslona w rozporzadzeniu:
odpowiedzialnos¢ producenta
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Cel pobierania prébek - 2

* Jaki jest cel badania?
= Kontrola procesu produkcji

7.1

— Procedury badawcze (czestotliwos¢ i ilosé probek
(n)powinna opierac sie na doswiadczeniu producenta).

Z wyjqgtkiem kilku typow produktow, dla ktorych okreslono prawnie
minimalng czestotliwosc¢ badan (np. mleko jako surowiec pierwotny).
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Efektywnosc¢ pobierania probek — wtasciwy czas i miejsce

Probki mozna pobierac podczas catego procesu produkcji,
nie tylko z produktu koncowego

Postepowanie zalezy od tego, co producent chce sprawdzic,
n.p.:
e Skutecznos¢ nowego srodka dezynfekcyjnego — kontrola

ogolnej ilosci bakterii na dezynfekowanym
urzadzeniu/powierzchni 5.7

* Nieobecnosc listerii w skorce sera maziowego — badanie
solanki do masowania

e Skutecznosc pasteryzacji — test na obecnosc fosfatazy
alkalicznej lub Enterobacteriaceae 7.4
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Efektywnosc¢ pobierania probek — rob to wtasciwie

Wazne:

* Stosowac¢ metody identyfikujgce drobnoustroje wazne dla
procesu lub produktu

* Pobierac probki w sposodb aseptyczny, aby unikac
zanieczyszczen krzyzowych.

e Zapewnij dostarczenie probek do laboratorium w stanie
nieuszkodzonym, we wtasciwej temperaturze

* Przestrzegac instrukcji dostarczonych z zestawami do
pobierania prob.
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Efektywnosc¢ pobierania probek — rob to madrze

/mniejszaj ilos¢ probek i koszty badan stosujgc inne procedury
pobierania i badania probek jak: tgczenie probek, pobieranie w
innych miejscach i opieranie sie na analizach trendow, jezeli
wtasciwe wtadze sie zgodz3..

7.5
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Zarzadzanie ,,waskimi gardtami”

Kazde zagrozenie ma swoje najwazniejsze zrodto
zanieczyszczenia. Bardziej efektywnym sposobem bedzie
monitorowanie tego miejsca lub etapu, niz badanie produktow
koncowych.

7.5

8.2
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Wazne!
Przed pobraniem probek upewnij sie, ze:

* Potrafisz poprawnie zinterpretowac wyniki badan
- rodzaj probek (produkt, srodowisko, metody ...)

- wartosci graniczne (wymogi prawne, wiasne ustalone
limity, ...)

* Wiesz, co zrobic jezeli wyniki wskazg na koniecznos¢
podjecia dziatan:
- zarzadzanie niezgodnosSciami 8.2
- dziatania naprawcze

- dziatania zapobiegawcze _
7.1 '
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Narzedzia dostepne dla tej sekcji

7.1 Prezentacja: Réznice pomiedzy ‘Pobieraniem probek podczas
produkcji i dla potwierdzenia systemu’

7.2 Ulotka informacyjna ‘Statystyka w pobieraniu probek
mikrobiologicznych’

7.3 Cwiczenia ‘Statystyka w pobieraniu prébek mikrobiologicznych’

7.4 Szkolenie jak ustali¢ plan pobierania probek

7.5 Ulotka informacyjna Strategie pobierania probek

7.6 Plan zapobiegania zagrozeniom e
7.7 Instrukcja dot. Cwiczen badania mleka | M
7.8 Lista badan nad terminami przydatnosci I e

testing for validation

hazards in alone is not sufficient and ineffective.
- Self monitori
e toco
e da|ry proce
Example 1: Annual Sampling Plan e
Difference between ,Testing during the process” and ,Validation” et e products? .
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