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Pratar vi om samma sak nar vi sager
FLEXIBILITET?

* | hygienbestammelserna finns det ingen klar definition

* Det hanvisas till flexibilitetsbestammelser i:
» Artikel 13 i Reg. 852/2004
* Artikel 10 i Reg. 853/2004, and
 Artikel 7 i Reg. 2074/2005

* Medlemsstater som onskar infora nationella
flexibilitetsatgarder ska meddela kommissionen och andra

medlemsstater.

* | mejerier maste flexibilitet beviljas av de behoriga
myndigheterna. Det ar inte fallet med flexibilitet nar det
galler HACCP-baserade forfaranden (behover inte beviljas)

* | foljande skall vi forklara detta:
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FLEXIBILITET i hygienpaketet: det finns ingen klar
definition.

* Reg. (EG) nr 852/2004, skal 15:

"HACCP-kraven bor ta hdnsyn till principerna i Codex
Alimentarius. De bor ge tillracklig flexibilitet for att kunna
tillampas i alla situationer, dven i smaforetag | synnerhet dr
det nodvdndigt att acceptera att det i vissa livsmedelsforetag
inte dr mojligt att identifiera kritiska kontrollpunkter och att i
vissa fall god h glen raxis kan ersdatta overvakningen av
kritiska kontrollpunkter. Pa samma sdtt innebdr kravet pa att
etablera "kritiska grdnser” inte att det dr nodvdndigt att
faststdlla en numerisk gréns i alla fall. Dessutom maste kravet
pd att behalla dokument vara flexibelt for att undvika
orimliga bordor for mycket sma foretag "
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FLEXIBILITET i hygienpaketet: det finns ingen klar
definition.

* Reg. (EG) nr 852/2004, skal 16:

* Flexibilitet ar ocksa lamplig for att mojliggora fortsatt anvandning
av traditionella metoder vid alla stadier 1 produktion, bearbetning
eller distribution av livsmedel och i forhallande till strukturella krav
for anlaggningar.Flexibilitet ar sarskilt viktig for regioner som ar
foremal for sarskilda geografiska begransningar, inklusive de mest
ayléﬁsna omradena som avses i artikel 299.2 i fordraget.Flexibilitet
bor dock inte aventyra livsmedelshygieniska mal. Eftersom alla

livsmedel som produceras i enlighet med hygienreglerna kan

omsattas fritt i hela EU-gemenskapen bor forfarandet som ger
medlemsstaterna mojlighet att utova flexibilitet vara fullstandigt
oppen. Man bor ocksa vid behoy, for att losa oenigheter, kunna
diskutera sadana fragor i den Standiga Kommitten for
livsmedelskedjan och djurhalsa som inrattats genom forordning

(EG) nr 178/2002.
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FLEXIBILITET i hygienpaketet: det finns ingen klar
definition.

- Reg. (CE) nr 854/2004, skl 7:

"Det ar lampligt att foreskriva anpassning av vissa
sdarskilda kontrollregler, genom det transparenta
forfarande som féreskrivs i forordning (EG) nr 852/2004
och forordning (EG) nr 853/2004, att utova flexibilitet
for att tillgodose de specifika behoven hos foretag som
anvdnder traditionella metoder, har lag genomstromning
eller befinner sig i regioner som dr féremal for speciella
geografiska begrdnsningar. Forfarandet bor ocksa
mojliggora pilotprojekt for att prova nya metoder for
hygienkontroll av kott. En sadan flexibilitet bor dock
inte dventyra livsmedelshygieniska mal. ”
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FLEXIBILITET i hygienpaketet: vilket ar "forfarandet
som foreskrivs i forordningarna 852/2004 och 853/2004
for att ge flexibilitet” som avses i foregaende bild?

* Reg. (CE) nr 852/2004, artikel 13: UNDANTAG / ANPASSNINGAR

3. Member States may, without compromising achievement of the
objectives of this Regulation, adopt, in accordance with paragraphs 4
to 7 of this Article, national measures adapting the requirements laid
down in Annex IL

4. (a) The national measures referred to in paragraph 3 shall have the
aim of:

(1) enabling the continued use of traditional methods, at any of
the stages of production, processing or distribution of food;

or

(i1) accommodating the needs of food businesses situated in
regions that are subject to special geographical constraints.

(b) In other cases, they shall apply only to the construction, layout
and equipment of establishments.

5.  Any Member State wishing to adopt national measures as referred
to in paragraph 3 shall notify the Commission and other Member States.
The notification shall:
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FLEXIBILITET i hygienpaketet: vilket ar "forfarandet
som foreskrivs i forordningarna 852/2004 och 853/2004
for att ge flexibilitet” som avses i foregaende bild?

* Reg. (CE) nr 853/2004, artikel 10: liknande mojligheter for
anpassningar / undantag

* Medlemsstater som onskar anta nationella bestammelser om
flexibilitet nar det galler forordningar (EG) nr 852/2004 och
853/2004 ska underratta kommissionen och ovriga
medlemsstater, som ska ha tre manader sig att skicka skriftliga

kommentarer.

De nationella atgarderna far endast antas av medlemsstaterna
om konsensus uppnas.

Nationella atgarder utan anmalan kan leda till att ett
overtradelseforfarande inleds.
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| Reg. (EG) nr 2074/2005 namns ocksa behovet av att tillampa
flexibilitet for livsmedel med traditionella egenskaper

Skal 18:

"Flexibilitet behovs sa att livsmedel med traditionella egenskaper kan
fortsdtta att produceras. Medlemsstaterna har redan beviljat undantag
for en rad olika sadana livsmedel enligt den gdllande lagstiftningen fore
den 1 januari 2006. Livsmedelsforetagare bor kunna E[orts_a ta utan avbrott
att tillampa befintliga metoder efter det datumet. Ett forfarande som gor
det mojligt for medlemsstaterna att utova flexibilitet foreskrivs i
forordningarna (EG) nr 852/2004, (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004.

| de flesta fall dar undantag redan har beviljats galler ar det )
emellertid endast en fraga om fortlopande etablerade metoder, sa ett
£ullstand1 t anma(nmgs’;%rfarande, inklusive en fullstandig riskanalys,
an leda till onodiga och oproportionerliga bordor for
medlemsstaterna. Darfor bor livsmedel med traditionella egenskaper
definieras och de allmanna villkoren for sadana livsmedel bor
faststallas, med avvikelse fran de strukturella kraven i1 forordning
(EG) nr 852/2004, och med vederborlig hansyn till livsmedelssakerhet.
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Reg. (EG) nr 2074/2005 erbjuder ett annat satt att bevilja
undantag, med en enkel anmalan (snabbare och mindre borda
for medlemsstaterna) for livsmedel med traditionella egenskaper

Article 7

Derogation from Regulation (EC) No 852/2004 for foods
with traditional characteristics

1. For the purposes of this Regulation, ‘foods with
traditional characteristics’ means foods that, in the Member
State in which they are traditionally manufactured, are:

3. Member States granting the derogations provided for in
paragraph 2 shall notify the Commission and the other
Member States of this no later than 12 months after granting
individual or general derogations. Each notification shall:

Denna procedur for LIVSMEDEL MED TRADITIONELL KARAKTAR ar enklare och
lattare. Medlemsstaterna ska underratta Europeiska kommissionen och ovriga
medlemsstater, men ingen tidsfrist for att skicka kommentarer tillampas.
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MASTE flexibilitet ALLTID BEVILJAS AV
KOMPETENTA MYNDIGHETER?

Ja

(med undantag for genomforandet av HACCP-baserade
forfaranden, som ar flexibla av sin natur)

Lat oss se hur flexibiliteten i HACCP-systemet fungerar
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* FLEXIBILITET VID HACCP-BASERADE PROCEDURER

e HACCP-metoden ar flexibel av sin natur

e FBO (=livsmedelsforetagaren) behover inte be om det

« FBO ar inte skyldig att folja regler eller genomfora forfaranden som
inte ar relevanta eller inte anpassade till det specifika sammanhanget
for dennes verksamhet

Vagledande dokument om genomforandet av vissa bestammelser i forordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien

]

{ ALLA MEJERIER MASTE ]

Skapa ett system for att identifiera och kontrollera
vasentliga faror och anpassa det systemet nar det behovs

Det kan géras pa olika satt
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e FLEXIBILITET VID HACCP-BASERADE PROCEDURER

KONTROLL AV
LIVSMEDELSFAROR
l v

¥ { GUIDER TILL GOOD PRAXIS FOR 1 [NGDVKNDIGA ]
R

[ HACCP ] LIVSMEDELSHYGIEN/HACCP PRINCIPE FORUTSATTNINGAR

l

[ EN KOMBINATION AV DESSA TRE ]

Europeisk Guide till god Hygienpraxis vid hantverksmassig

produktion av ost och andra mjolkprodukter
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Sa mejerister som vill genomfora sitt eget HACCP-
baserade system eller motsvarande metod:

 Behover inte tillatas att tillampa flexibilitet: inga kritiska
kontrollpunkter identifieras; inga kritiska granser; god

hygienpraxis istallet for HACCP-forfaranden; eget beslut om att
halla skriftliga handlingar och register.

Mejerister som vill anvanda en officiell guide

till god praxis (som den Europeiska Guiden) pa
frivillig basis:

 Behover inte fraga om det
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Ibland erbjuder hygienbestammelserna
livsmedelsforetagaren/FBO mojligheten att sjalv
valja om de ska infora ett specifikt krav eller ej. Ar

det flexibilitet?
NEJ

Detta ar bara ett korrekt genomforande av
regelverket och mejerister behover inte ansoka
om det eller fa tillatelse att gora det

Lat oss se hur det fungerar och nagra exempel

aaaaaaaaaaaa
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* DET HAR AR INTE FLEXIBILITET

Beslutas av FBO/livsmedelsforetagaren

mn n

v Om orden ‘om néavéndigt’, "lamplig’, "adekvat" eller "tillrdcklig”
anvands, ar det upp till FBO att avgdra om ett krav dr nédvandigt,
ldmpligt, adekvat eller tillrdckligt for att uppna malen.

Véagledande dokument om genomférandet av vissa bestammelser i férordning (EG) nr 852/2004
om livsmedelshygien

*  "Tillrackligt arbetsutrymme for att mojliggora en hygienisk prestanda for alla
arbetsmoment”

* “Lagringsforhallanden med tillracklig kapacitet for forvaring av livsmedel vid
lampliga temperaturer och utformade sa att dessa temperaturer kan overvakas och
vid behov registrerade

*  "Ett tillrackligt antal tvattstall, lampligt placerade ”

% "Lampliga utrymmen ska vid behov tillhandahallas for rengoring, desinfektion och
forvaring av arbetsredskap och utrustning”
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* DET HAR AR INTE FLEXIBILITET

Beslutas av FBO/livsmedelsforetagaren

Eftersom uttrycken "om nodvandigt”, "tillrackligt”, "lampligt”
ar svara att tolka i smaskaliga lokaler, har vissa lander
skrivit vagledningsdokument som syftar till att underlatta
uppgiften for producenter och inspektorer:

« Frankrike: "note de flexibilité”
« Spanien: "Dokument for ett bra genomforande av hygienpaketet i
gards- och hantverksmejerier”

... NAGRA EXEMPEL i foljande bilder ... Och i
presentationen "lokaler och utrustning”
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”Livsmedelslokaler skall erbjuda tillrackligt arbetsutrymme for att mojliggora en
hygienisk prestanda for alla arbetsmoment” (Reg. No 852/2004)

k. 1 ‘ a
S, - N t

> L AD«

».\ /‘/ “'\ -4‘\ '»

= ) - A



Rengoringsutrymme i
produktionslokalen

1 produktionslokalen

-
' -

"Ett tillrackligt antal handfat ska vara tillgangliga, lampligt belagna och
utformade for handtvatt. Vid behov, skall anldggning for skoljning av_livsmedel

avgrdnsas fran anlaggnmg for_handtvatt. Tillrackliga faciliteter ska vid behov

tillhandahallas for rengéring, desinfektion och forvaring av arbetsredskap och
utrustning ".(Reg. No 852/2004)
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Toalett i
mejeristens hus

“Ett tillrackligt antal toaletter ska vara
tillgangliga och kopplade till ett effektivt
avloppssystem” (reg. Nr 852/2004):

|- Toalett i mejeristens hus kan vara "adekvat”

P - TN P TR L 2

Farmhouse and

Teach«esy

Cheese & Dairy Producers
European Network

RSl Frasmus+



"Under transporten maste kylkedjan bibehallas och vid ankomst till producenten

far temperaturen pa mjolk och colostrum_inte vara mer an 10° C". (Forordning nr
853/2004)

- Men satten att na malet kan vara olika
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA HYGIENKRAV

Beviljad av behorig myndighet: det finns tre mojligheter

ANPASSNINGAR

UNDANTAG

Teacheesy

RSl Frasmus+



* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA HYGIENKRAY

Beviljat av en behorig myndighet DISPENS

Dessa situationer introduceras vanligen genom formulering, sasom:

v "om den behoriga myndigheten tillater det”
V" om inte annat tillats av den behoriga myndigheten
v"med tillatelse fran behorig myndighet” osv

Livsmedelsforetagare har ratt att inte tillampa specificerade krav i
hygienpaketet under sarskilda omstandigheter

EXEMPEL.:

v En medlemsstat far pa eget initiativ uppratthalla eller uppratta nationella bestammelser
som tillater, att med behdrig myndighets godkannande, anvanda obehandlad mjoélk som
inte uppftyller kriterierna i bilaga Il avsnitt IX vad géller antal bakterier och celltal,
tillverkning av ostar med en lagrings- eller mognadsperiod pa minst 60 dagar.

(Reg. Nr 853/2004, artikel 10.8.a)
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|. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA H YGIENKRAYV

Beviljat av en behorig myndighet DISPENS

[ OST AV TRADITIONELL KARAKTAR | [ Ree. (EG) nr. 2074/2005. art. 7 |

0 Lokaler dar sadana produkter forvaras/lagras i en miljo som ar nodvandig for
delutvecklingen av deras egenskaper:

a) Vaggar, tak och dorrar som inte ar slata, ogenomtrangliga, absorberande eller av
korrosionsbestandigt material

b) Naturliga geologiska vaggar, tak och golv

c) Rengorings- och desinfektionsatgarder som utférs med en frekvens som ska anpassas
till verksamheten for att ta hansyn till deras specifika omgivande flora

e Typ av material varav instrument och utrustning for beredning, inslagning och
forpackning av dessa produkter ar:

a) Inte slat / korrosionsbestandig

b) Hela tiden hallna pa en tillfredsstallande hygienniva och regelbundet rengjorda och
desinficerade
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|. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA H YGIENKRAV

Beviljat av en behorig myndighet DISPENS

[ OST AV TRADITIONELL KARAKTAR | [ Ree. (EG) nr. 2074/2005. art. 7 |

| denna forordning avses i den medlemsstat dar de traditionellt
tillverkas:

a) Historiskt erkanda som traditionella produkter, eller

b) Tillverkad enligt kodifierade eller registrerade tekniska
referenser till den traditionella processen, eller enligt
traditionella, produktionsmetoder, eller

c) Skyddade som traditionella livsmedelsprodukter genom en
nationell, regional eller lokal lag.
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA H YGIENKRAV

Beviljat av en behorig myndighet DISPENS

[ OST AV TRADITIONELL KARAKTAR | [ Ree. (EG) nr. 2074/2005. art. 7 |

v GARDS- OCH HANTVERKSPRODUCERADE OSTAR OCH
MEJERIVAROR ar livsmedel med traditionella egenskaper
eftersom de tillverkas enligt traditionella produktionsmetoder
(se sidan 5 i Guiden - engelsk version)

v Organisationer och foreningar som representerar Gards- och
Hantverksmejerister och kan begara att deras behoriga
myndigheter utfardar kollektiva undantag for ostar med
traditionella egenskaper
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA H YGIENKRAV

Beviljat av en behorig myndighet DISPENS

[ OST AV TRADITIONELL KARAKTAR | [ Ree. (EG) nr. 2074/2005. art. 7 |

Vilken typ av dispens kan begaras?

1. Vaggar, goly, tak, fonster och dorrar behover inte vara plana,
korrosionsbestandiga eller vattentata

2. Utrustning och material for produktion och / eller

forpackning behover inte vara platt, latt att rengora och
korrosionsbestandig
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Vaggar, goly, tak, fonster, dorrar

B

‘- \\\ & .\3 |

Stengolv
och vaggar

Farmhouse and

Teacheesy 8l Erasmus +

Cheese & Dairy Producers
European Network



Vaggar, goly, tak, fonster, dorrar A

Naturlig
grotta
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Vaggar, goly, tak, fonster, dorrar
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Utrustning och material
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Utrustning och materlal

Vaxtmaterial (esparto (=gras) mattor,
halmtak, halm, etc, lov for tackning mm)
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA H YGIENKRAY

Beviljat av en behorig myndighet F:\\1Z:SR\ 1€Y1

Medlemsstaterna far anta nationella atgarder for att anpassa kraven
i bilaga Il (forordning 852/2004) och Ill (forordning 853/2004:

a) For att mojliggora fortsatt anvandning av traditionella metoder for produktion,
bearbetning eller distribution av livsmedel, eller

b) Att tillgodose behoven hos livsmedelsforetag i regioner som ar foremal for
speciella geografiska begransningar

c) | ovriga fall skall de galla endast for konstruktionen, layouten och utrustningen
i etablissemangen

> En medlemsstat far, pa eget initiativ, uppratthalla eller uppratta
nationella bestammelser som forbjuder eller begransar forsaljning pa
marknaden av_obehandlad mjolk eller gradde avsedda for direkt

konsumtion
(Reg. Nr 853/2004, artikel 10.8.a)
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA HYGIENKRA V

Beviljat av en behorig myndighet UNDANTAG

Hygienpaketet utesluter vissa aktiviteter fran dess omfattning

Medlemsstaterna far tillata dessa verksamheter eller ej med nationella

bestammelser

ATERFORSALJARE

Utesluten fran Reg. 853/2004

v Ost som sdljs endast pa produktionsplatsen eller pa en
lokal marknad till slutkonsumenter,

Maste folja:
a) Reg. 852/2004
b) Endast kraven pa obehandlad mjolk i Reg. 853/2004
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* |. FLEXIBILITET FOR ALLMANNA OCH SARSKILDA HYGIENKRAV

Beviljat av en behorig myndighet UNDANTAG

« Den europeiska Guiden riktar sig till Gards- och Hantverksmejerier
registrerade i enlighet med de europeiska forordningarna.

« Gards- och Hantverksmejerier registrerade i enlighet med de
europeiska forordningarna kan salja sina produkter i hela EU.

* | vissa medlemsstater finns Gards- och Hantverksmejerier
undantagna fran de europeiska forordningarna. Isa fall kan de bara
salja lokalt (varje medlemsstat ska definiera ”lokalt"). Dessa kan
ocksa tillampa den Europeiska Guiden pa frivillig basis

 FACEnetworks position nar det galler forsaljningsmet: livsmedel
maste vara sakra oavsett forsaljningsform.Fran en hygienisk
synvinkel bor skillnaderna i kraven endast baseras pa
produktionssattet, inte pa vagen till marknaden.
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Sa ar var produktion skyddad och inom ramen for de
europeiska forordningarna?

Ja

De europeiska forordningarna erbjuder olika tillvagaganssatt:

 Flexibilitet:
a) Anpassningar / dispenser (medlemsstaterna maste ansoka om det)

b) Undantag for livsmedel med traditionella egenskaper (en enkel
anmalan fran medlemsstaterna)

c) HACCP-baserade system

* Mojlighet for Broducenter att véi(l)ja sina metoder fran manga av kraven i Reg.
(EG) nr 852/2004 och nr 853/2004

Sa ar undantag en bra losning, med tanke pa
begransningen till den lokala marknaden, och att dessa
livsmedel maste vara sakra ocksa?
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Hur kan en producent ansoka om flexibilitet?

* Flexibilitet som beviljats av den behoriga myndigheten:
* Individuellt
 Kollektivt (battre alternativ):

* Genom branschorganisationer, producentforeningar,
organisationer for skyddar beteckningar, osv.

 Beroende pa medlemsstat ska begaran ske pa lokal,
regional eller nationell niva.

* For undantag avseende livsmedel med traditionella
egenskaper enligt forordning (EG) nr 2074/2005, se
verktyg 9.9
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