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Faroanalys

Faror kan harrora fran miljon, jordbruket,
tillverkningsprocessen.

 Kemiska faror
» Fysiologiska faror

* Mikrobiologiska faror
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Kemiska faror

« Tillsatser, enzymer och andra
ingredienser Mest betydelsefullt for

- Allergener gards- och hantverks-

. Antibiotika, andra veterindrmedicinska ~~2ch mejeriproduktion
lakemedel och biocider

* Rengoringsmedel och desinfektionsrester

* Dioxins and PCBs

« Tungmetaller

« Aflatoxin M1

« Ovrigt, som migrering fran material i
kontakt med livsmedel, rok, ...
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Allergener
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Allergener

Faror:

 Narvaron av allergener kan utgora en betydande risk for
konsumenternas halsa

Forebyggande atgarder:
« Utvardera ingredienser for narvaron av allergener

* Narvaron av allergiframkallande ingredienser, inklusive mjolk,
maste deklareras i enlighet med EU 1169/2011

* OBS: Ibland ar narvaron av ett allergen i en ingrediens eller
tillsats inte sa uppenbart som t.ex. lysozym fran agg
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Antibiotika, andra veterinarmedicinska lakemedel och biocider

Image source: Delaval

Image source: dvm360.org

Teach«esy

Antibiotics are given to patients,
which can result in drug-resistant
bacteria developing in the gut

Patient attends hospital or
clinic

ANTIBIOTIC RESISTANCE
HOW IT SPREADS
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Antibiotics are
given to food producing animals
and crops

Antibiotic resistance happens
when bacteria change and become
resistant to the antibiotics used to

treat the infections they cause.

Drug-resistant bacteria spreads
to other patients through poor hygiene
and unclean facilities

www.who.int/drugresistance
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Animals develop drug-
resistant bacteria in their gut
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Drug-resistant bacteria reaches
humans through food, the
environment (water, soil, air) or by
direct human-animal contact

Drug-resistant bacteria spreads
to the general public
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Antibiotika, andra veterinarmedicinska lakemedel och biocider

Faror:

« Mjolk fororenad med rester fran veterinarmedicin, inklusive

antibiotika och parasitbehandling, kan utgora en risk for
manniskors halsa

 Antibiotika kan hamma tillvaxten av starterkulturer

Forebyggande atgarder:
« Anvand godkanda lakemedel, folj noggrant bruksanvisningen

* Mjolka behandlade djur separat och uteslut denna mjolk fran
livsmedelskedjan
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Fysiologiska faror

Mest betydelsefulla

Frammande foremal: for bondgards- och
hantverks- och
 Glas, tra, plast och metall fran utrustning mejeriproduktion

och lokaler

 Diverse frammande foremal: fran spenar
under mjolkning, fran personal och
besokare (som knappar, smycken, mynt,
pennor, har, nagellack, ...)
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Frammande foremal: glas, plast och metall fran
utrustning och lokaler
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Frammande foremal: glas, plast och metall fran
utrustning och lokaler

Fara
« Splitter eller fragment fran skadad utrustning eller trasiga foremal utgor en allvarlig
risk for manniskors halsa.

- (Delar av) forpackningar fran starterkulturer och andra ingredienser kan utgora en
kvavningsrisk.

Forebyggande atgarder
« Hall lokaler och utrustning i gott skick.

 Kontrollera om glas- och metallkomponenterna ar intakta fore och efter
tillverkningen.

* Trasigt glas bor registreras och produktionen avbrytas medan splitter stadas bort.
Potentiellt fororenad produkt bor forstoras. Skyddsklader skall bytas efter stadning
av glassplitter.

» Kassera forpackningsmaterial av starterkulturer och andra ingredienser omedelbart
efter anvandning.
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Mikrobiologiska faror

Brucella spp (forutom B. ovis som inte ar patogen for manniskor)
Mycobacterium bovis och M. tuberculosis
Shigha-toxin-producerande Escherichia coli (STEC, also known as
EHEC, VTEC)

Listeria monocytogenes

Salmonella spp

Enterotoxiner producerade av av koagulaspositiva Stafylokocker
Virus

Camplylobacter Mest betydelsefulla
for gards- och
hantverks- produktion
TeaCh esy EE.EE[:::P d Erasmus+



Brucella spp (forutom B. ovis som inte ar patogen for manniskor)

» Brucella kan orsaka Brucellos, en infektionssjukdom

 Brucella finns huvudsakligen
* Notboskap (B. abortus)
 Far och het (B. melitensis)
 Svin (B. suis)
« Mansklig infektion kan forekomma via

« Konsumtion av fororenade livsmedel (obehandlad
mjolk och mjolkprodukter)

« Kontakt med infekterade djur
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Brucella spp (forutom B. ovis som inte ar patogen for manniskor)

Lagstiftning:
« 853/2004: Speciella hygienregler
* Nationella bestammelser for kontroll av djur

« Nationella program for att forhindra brucellos hos manniska
(forebyggande och utrotning av infektion bland boskap)

Forebyggande atgarder:
« Anvand endast mjolk fran brucellosfria besattningar eller gardar

« Mjolk fran friska djur fran ej officiellt brucellosfria besattningar
maste behandlas for att uppfylla sakerheten i enlighet med
853/2004 och med godkannande av den behoriga myndigheten
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Mycobacterium bovis och M. tuberculosis

M. tuberculosis kan orsaka tuberkulos hos manniska

* M. tuberculosis aterfinns huvudsakligen hos:
* Manniskor och primater och ibland andra daggdjur

* M. bovis aterfinns huvudsakligen hos:
* Notboskap, getter, svin

* Infektion hos manniska kan uppsta genom inandning av
fororenade aerosoler eller infekterat damm, infektion av
sar, intag av obehandlad eller otillrackligt
varmebehandlad mjolk.
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Mycobacterium bovis och M. tuberculosis

Lagstiftning:
* 853/2004: Speciella hygienregler
* Nationella bestammelser for kontroll av djur

 Nationella program for att forhindra tuberkulos hos manniska
(forebyggande och utrotning av infektion bland boskap)

Forebyggande atgarder:
 Anvand endast mjolk fran tuberkulosfria besattningar

« Mjolk fran friska djur fran icke-tuberkulosfria besattningar
maste behandlas for att uppfylla sakerheten i enlighet med
853/2004 och med godkannande av den behoriga
myndigheten
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Listeria monocytogenes

* Flera arter av Listeria ar patogena for manniskor, speciellt L.

monocytogenes. Listerios kan leda till permanent skada och leda till
doden.

* Listeria finns i jord, foder och ensilage, ...
* Listeria kan bilda biofilm (svar att fa bort).
 Listeria utsondras i avforing av djur och fororenar miljon.

* Infektion vid fortaring av fororenat livsmedel.
 Kontaminering av mjolk pa grund av orena spenar eller mjolkningsomrade.

* Kontaminering av produktionslokaler genom forflyttningar av manniskor,
utrustning, mjolk eller produkter.
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Listeria monocytogenes

Lagstiftning:
« Forordning (EG) 2073/2005:

« Nar Listeria kan vaxa: franvaro i 25 g produkt (innan produkten
lamnar producentens omedelbara kontroll).

« Nar Listeria inte kan vaxa: <100 / g produkt under produktens
hallbarhet.

» Kontroll och overvakning av miljon nar produkt utgor en Listeria
risk for folkhalsan

Forebyggande atgarder:
- Kontroll av foderkvalitet (fran skord till distribution)
 FOlj GHP-atgarderna i avsnitt Il och IV i guiden

RSl Frasmus+
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Salmonella spp.

« Salmonella kan orsaka salmonellos, en av de vanligaste gastroenteriska
sjukdomarna i industrilander.

- Aterfinns huvudsakligen hos: daggdjur (svin, notkreatur) och faglar,
gnagare och reptiler.

« Salmonella som forekommer i avforing fran djur kan fororena
betesmarker, mark och vatten.

* Infektion vid fortaring av fororenade livsmedel.

« Kontaminering av mjolk pa grund av orena spenar eller
mjolkningsomrade.

« Kontaminering av mejeriprodukter via mjolk, hantering av
asymptomatiska barare eller genom fororenat vatten.
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Salmonella spp.

 Lagstiftning:
e Forordning (EG) nr 2073/2005: Franvarande i 25 g ost, smor och gradde av

obehandlad mjolk eller mjolk som behandlas vid lagre temperatur an pastorisering
och likaledes for glassar, med undantag av produkter dar tillverkningsprocessen

eller produktkompositionen kommer att eliminera salmonella risk.

Forebyggande atgarder:
* Isolera sjuka djur

Forhindra att bakterier sprids (anpassat system for godsel)

Skydda vatten och foder fran fekal kontaminering

Kontroll av skadedjur och faglar som kan utsondra Salmonella

Folj GHP-atgarderna i avsnitt Il och IV i guiden
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Enterotoxiner producerade av koagulas-positiva
Stafylokocker (inklusive S. aureus)

» Koagulaspositiva stafylokocker kan bilda enterotoxiner i
livsmedel nar nivan overstiger 105-106 cfu / g

* Stafylokockenterotoxiner ar varmebestandiga proteiner.

- Stafylokocker aterfinns pa hud, slemhinnor och
nasofarynx (i nasan) hos varmblodiga djur (daggdjur,
faglar) inklusive manniskor.

. Koagulasproducerande stafylokocker ar en av de bakterier
som ar ansvariga for klinisk och subklinisk mastit.

« Kontaminering av mjolk genom smittade djur, spenar,
mjolkarnas hander, mjolkningsutrustning.

RSl Frasmus+
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Enterotoxiner producerade av koagulas-positiva
Stafylokocker (inklusive S. aureus)

Lagstiftning:

* Forordning (EG) 2073/2005: Kriterier for processhygien for antal
stafylokocker vid den punkt dar antalet forvantas vara hogst.

* Forordning (EG) 2073/2005: Kriterier for livsmedelssakerhet: nar
antalet stafylokocker overstiger 105 cfu / g, kravs kontroll av
toxiner.

Forebyggande atgarder:
e Kontroll och overvakning av veterinarhygien
« GHP-atgarder i avsnitt Il och IV i denna handbok
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Sammanfattning: Faror identifierade som de mest betydande
gards- och hantverks producenter av ost och mejeriprodukter

Kemiska

« Allergener
« Antibiotika, andra veterinarmedicinska lakemedel och biocider

Fysikaliska
e Frammande foremal, glas
« Frammande foremal, metall

Mikrobiologiska

* Brucella spp

Mycobacterium bovis och M. tuberculosis

Listeria monocytogenes

Salmonella spp

Enterotoxiner producerade av Coagulase positive Staphylococci
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Material/”verktyg” tillgangliga for detta avsnitt

2.1Powerpoint "Finns det mikrober i mitt

mejeri?”

2.6 Powerpoint Kemiska faror
2.7 PowerpOint fySi kaliSka faror J Detergent and disinfectant residues

t, bulk tanks, churns,

. . making equipment can
aneous foreign bodies e

Iman health
f from personnel or visitors like
s, jewellery, coins, pens, hair. ation.
Are There
. Ve measures jo suppliers instructions
Microbes
. . a documented ‘Staff and Visitor
in My Dairy? Jpolicy’ see GHP Staff Hyglene BN Bl
Training for technicians fthat clean protective clothing is |
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