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Lokaler och utrustning
Syftet med denna plan:

Placeringen, utformningen, dimensionerna och
byggandet av byggnader och intilliggande omraden
avsedda for produktion, lagring och forsaljning av

mejeriprodukter bor gora det mojligt att utfora dessa
aktiviteter under hygieniska forhallanden
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DEL II- GUIDEN- Lokaler och Utrustning
Rekommendation: mejeri sa nara som mdjligt till mjolkrummet, kylrummen pa
norra sidan, for att uppmarksamma riktningen av radande vindar och solens lage
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Samma ingang och utgang

Allman layout och processflode

* Principen om"processflode”
ar inte alltid avgorande for
mejeriproduktion.

* Det ar mojligt att anvanda:
» En enda ingang och
utgang
* Samma rum for olika
andamal

» Separata byggnader
Om korskontaminering
forhindras

LEYENDA:

A Calentador de oagua o gas Camora de madurocién

Tanque de leche de 600 litros Frigorifico
Mueble de envases
Mesa de etiquetado <0,8x1,5 m2>
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Cuba de elaboracién de quesos
Mesa de elaboracion (1,1x2,1 m2>
Camara frigorifica de maduraciéon
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Produktion

e Multifunktionellt produktionsrum dar endast en person arbetar
och korskontaminering undviks med god hygien
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e Multifunktionellt produktionsrum dar endast en person arbetar
och korskontaminering undviks med god hygien
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Lagring 'tf6rsui_. naturliga
grottor pa 18 km avstand

SEPARATE BUILDINGS FOR SOME OPERATIONS
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Rengoring av smorkarnor och annat material kan utforas pa ett hygieniskt
satt och undvika kontaminering
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Forvaring av mjolk
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 En mjolktank ar den
vanliga metoden men
andra medel ar mojliga
om samma mal uppnas
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 Det maste ske i behallare som
ar lampliga for kontakt med
livsmedel och pa nagot satt
som respekterar hygien- och
temperaturforhallandena
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Omkladningsrum

e Man behover ha pa sig
skyddsklader men man
behover inte ett separat
omkladningsrum.

 Hangare kan anvandas
istallet for forvaringsskap

 En skobad ar inte
obligatorisk

« Syftet ar att bara rena
klader och att undvika
korskontaminering med
utomhusklader
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Toalett i
mejeristens hus

Toaletten kan vara inuti byggnaden
eller i en angransande byggnad
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Vaggar och golv

* Lat, ogenomtranglig och
latt att rengora (utom
om du har undantag)

- Malade ytor ar mojliga

« Underhall behévs: inga
sprickor, hal ...

 Undvik metalltak for att
undvika kondens
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Vaggar och golv
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Golv

* Om golvet inte har
lamplig lutning for att
underlatta dranering,
vidta
forsiktighetsatgarder for
att undvika staende
vatten

* Ibland behdévs vatten pa
golvet (ostlagret pa
bilden)
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Avlopp i golvet

Det ska vara latt att rengora
men var uppmarksam pa om
det kommer dalig lukt.
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Fonster och dorrar

 Slata ytor, latta att
rengora, underhallna
under bra forhallanden,
sarskilt om de ar
tillverkade av tra
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Oppna fénster och ventilation

» Oppna fonster maste
skyddas med anti-
insektsnat eller annat

lampligt

 Ventilation kan vara
naturlig eller artificiell
och luftintag bor placeras
borta fran potentiella
fororeningskallor som
stall eller lador
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Ventilation genom fonster
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Belysning

* Det kan vara naturligt eller
artificiellt men maste vara
tillrackligt. Aven om det inte ar
obligatoriskt kan lampskarmar
hjalpa till att forhindra splitter
fran trasiga lampor i livsmedel
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Omrade eller behallare f6r férvaring
av ingredienser och forpackningar

» Olika typer av produkter kan
lagras i samma kylrum om
lagringsforhallandena respekteras
och det inte orsakar
korskontaminering

» Forpackning och ingredienser kan
forvaras:

e jsamma rum om de ar
skyddade mot fororening

* i "behallare”, "skap” eller
andra

| en angransande eller
intilliggande byggnad
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Rengorings omrade

Teach«esy
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 En handfat kan anvandas for
rengoring av utrustning, ostar
och handtvatt, forutsatt att
korskontamination undviks.

« Rengoringsprodukter kan
forvaras i produktionsrummet
om de identifieras och stangs i
ett skap.
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Rengoringsomrade

& °* Verktyg och ren
utrustning kan forvaras i
produktionsrummet pa
oppna hyllor
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Rengorings/disk rum
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Forpacknings- och markningsomrade
* Detta kan utforas i

produktionsrummet
forutsatt att

korskontaminering
undviks
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Forsdljningsomrade (valfritt)

» Golvet, vaggarna och
taket maste vara i gott
skick men kraver inte
samma standarder som
bearbetningsrummet.

 Diskbanken i intilliggande
rum kan anvandas for att
tvatta hander och
verktyg.
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Sophantering

« Livsmedelsavfall, icke atbara
biprodukter och annat avfall
bor tas bort fran
produktionsomradena sa fort
som mojligt, deponeras i
behallare och kasseras pa ett
hygieniskt satt enligt nationell
lagstiftning (se SANDACH-
foreskrifter)
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Nar det galler material for ytor, utrustning,
forpackningar och lokaler finns mojlighet
till undantag for livsmedel med traditionella
egenskaper (flexibilitetsbestammelse)

* Dessa undantag bor begaras till den behoriga myndigheten i
medlemsstaterna.

* Mer information i presentationen "Vad betyder flexibilitet™
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Undantag for vaggar, tak och dorrar

(@) Chapter II(1) of Annex II to Regulation (EC) No 852/
2004 as regards the premises where such products are
exposed to an environment necessary for the part-
development of their characteristics. Such premises may
in particular comprise walls, ceilings and doors that are
not smooth, impervious, non-absorbent or of corrosion-
resistant material and natural geological walls, ceilings
and floors;

The cleaning and disinfecting measures for the premises
referred in (a) and the frequency with which they are
carried out shall be adapted to the activity in order to
take account of their specific ambient flora.
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Undantag for instrument och utrustning som anvands
for forberedelse, forpackning och forpackning

The instruments and equipment referred to in (b) shall be

maintained at all imes in a satisfactory state of hygiene
] lady ol | and dicinfected

Nagra exempel ...
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Vaxtmaterial (eparto (vass) mattor, halmtak,
halm, etc, lov for tackning mm)
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