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Underhall av mjolkningsmaskin

 Folj bruksanvisningen eller videon som
gjorts av tillverkaren

 Video exempel av Tom Ryan, Teagasc,
Ireland:
* Basic checks: Claw air admission
(2:53 min)
* Liner intervals (3:48 min)
* Importance of milkline slope (1:23
min)
* Vacuum Level (2:07 min)
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Underhall av pastoriseringsutrustning

 Pasteurisering kan utforas genom
batchpastorisering i en ystningsgryta [LTLT] eller
genom flodespastorisering genom anvandning av
pastor [HTST]p

* Folj bruksanvisningen eller videon som
tillverkaren gjort

* Video exempel: 360 ° service och underhalls
video:

Alfa Laval FrontLine and BaselLine GPHE (2016)
Open and close (6:32 min)

 Kalibrering:
* Vid batchpastorisering: kalibrera termometern

- Vid flodespasteurisering: kalibrering av
temEeraturprober, halltidstest och ett
tryckprov pa plattorna en gang om aret
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https://youtu.be/JaGh8JXUN7Q

Kontroll av termometrar

» FOlj bruksanvisningen eller video fran
tillverkaren

« Exempel:
* How to calibrate a digital
thermometer (DeltaTrak Inc, 2:59)

* How to calibrate COMARK pocket
thermometers (Manish Engineering
Company, 3:18 min)

e Referenstermometrar
 anvand flera termometrar
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Kalibrera pH matare

 Med tva buffertlosningar

Folj bruksanvisningen eller video
fran tillverkaren
* Video exempel:
 Using a pH meter (Bio-Rad
Laboratories, 4:47 min)

 How to callbrate pH meter by
Xpert Omatic (2:52 min)

* Digital pH meter - calibration
(Insif Electronics, 10:38 min)
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