Kemiska faror

This work is licensed under the Creative Commons Attribution-NonCommercial-NoDerivatives 4.0 International License. To view a copy of this license,
visit http://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/4.0/ or send a letter to Creative Commons, PO Box 1866, Mountain View, CA 94042, USA

Farmhouse and

Teacheesy 0 Erasmus -+

Cheese & Dairy Producers
European Network




Faro-analys

Faror kan komma fran omgivning, miljo, jordbruk,
tillverkningsprocesser.

 Kemiska faror
* Fysiska faror

* Mikrobiologiska faror
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Kemiska faror

Tillsatser, enzymer och andra ingredienser

Allergener

Antibiotika och andra veterinar mediciner och biocider
Bekampningsmedel

Rester av rengoringsmedel och desinfektionsmedel

Dioxiner och PCB

Tungmetaller

Aflatoxin M1

Ovrigt som migration fran material i kontakt med livsmedel, rok,...
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Tillsatser, enzymer och andra ingredienser
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Tillsatser, enzymer och andra ingredienser

Faror:

* Anvandning av tillsatser och enzymer som inte ar godkanda

eller anvandning av olamplig dos
« Anvandning av fororenade ingredienser

Forebyggande atgarder:

 Anvand endast tillatna tillsatser och enzymer
 Kop fran palitliga leverantorer

 Forvara vid rekommenderade forhallanden

* Forbered, mat och dosera korrekt
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Allergener
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Allergener

Faror:

. ﬁ.l.llergener kan utgora en betydande risk for konsumenternas
alsa

Forebyggande atgarder:
« Kontrollera ingredienser for narvaron av allergener

* Narvaron av allergiframkallande in &redlenser inklusive mjolk,
maste deklareras i enlighet med EU 1169/2011

* OBS:Ibland ar narvaron av ett allergen i en ingrediens eller
tillsats inte sa uppenbart som t.ex.lysozym som kommer fran

agg
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Antibiotika och andra veterinarmediciner och biocider

ANTIBIOTIC RESISTANCE
HOW IT SPREADS
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when bacteria change and become
Antibioti h ) resistant to the antibiotics used to
ntibiotics are given to patients,

which can result in drug-resistant treat the infections they cause.
bacteria developing in the gut

Patient attends hospital or Drug-resistant bacteria spreads
clinic to other patients through poor hygiene
and unclean facilities

www.who.int/drugresistance

Drug-resistant bacteria reaches
humans through food, the
environment (water, soil, air) or by
direct human-animal contact

Drug-resistant bacteria spreads
to the general public
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Antibiotika och andra veterinarmediciner och biocider

Faror:

« Mjolk fororenad med rester fran veterinarmedicin, inklusive

antibiotika och parasitbehandling, kan utgora en risk for
manniskors halsa

 Antibiotika kan hamma tillvaxten av starterkulturer

Forebyggande atgarder:
« Anvand godkanda lakemedel, folj noggrant bruksanvisningen

* Mjolka behandlade djur separat och exkludera denna mjolk
fran livsmedelskedjan
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Bekampningsmedel
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Bekampningsmedel

Faror:

» Rester fran bekampningsmedel som fororenar foder
eller betesmark kan fororena mjolkforsorjningen och
utgora en risk for manniskors halsa

Forebyggande atgarder

Anvand bekampningsmedel enligt tillverkarens
instruktioner, observera den angivna perioden mellan
applicering och skord eller betning.
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Rester av rengoringsmedel och desinfektionsmedel
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Bildkalla: www.In2Food.nl
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Rester av rengoringsmedel och desinfektionsmedel

Faror:

« Rester fran rengoringsmedel och desinfektionsmedel kan
utgora en risk for manniskors halsa eller hamma
starterkulturens aktivitet som kan aventyra produktens
sakerhet

Forebyggande atgarder:

Anvand rengoringsmedel och desinfektionsmedel enligt
tillverkarens instruktioner (syfte och dos). Efter rengoring
och/eller desinfektion, skolj utrustningen med dricksvatten
enligt tillverkarens instruktioner.
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Dioxiner och polyklorerade bifenyler (PCB)
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Dioxiner och polyklorerade bifenyler (PCB)

Faror:

* Dioxiner och PCB kan fororena miljon pa grund av industriella
processer och okontrollerad forbranning. De orsakar
nalsoproblem. De ar bestandiga i miljon, fettlosliga och
koncentreras av ost och smortillverkning.

Forebyggande atgarder:
« Kontroll genomfors pa nationell niva.
* Undvik obehorig forbranning av avfallsmaterial.

* Fororenat mark bor inte anvandas till betesmark eller odling
av fodervaxter
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Aflatoxin M1
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Aflatoxin M1

Faror:

* Vissa gener av mogel producerar toxiner som aflatoxin
som har cancerframkallande och nefrotoxiska
egenskaper hos manniskor.

 Aflatoxin B1 i foder utsondras i mjolk som aflatoxin M1.
» Aflatoxiner ar termostabila och vattenlosliga.

Forebyggande atgarder:

* Bra metoder for skord och lagring av foder kan hjalpa
till att uppratthalla laga nivaer av mykotoxiner.
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Diverse faror:

Bildkalla: CRDOP San Simon da Costa
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Diverse faror

Faror:

 Migration av kemikalier fran material i kontakt med
livsmedel

Forebyggande atgard:
* Anvand godkanda material for kontakt med livsmedel

For rokprodukter maste rokningen beaktas i
riskanalysen.
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Sammanfattning: kemiska faror

 Tillsatser, enzymer och andra ingredienser
« Allergener
« Antibiotika och andra veterinar mediciner / Mest betydelsefullai
och biocider forgards- och hantverks-
« Bekampningsmedel producenter
* Rester av rengoringsmedel och
desinfektionsmedel
* Dioxiner och PCB
« Tungmetaller
« Aflatoxin M1
* Ovrigt som migration fran material i kontakt
med livsmedel, rok,...
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