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Utrustning

* Erlenmeyer-kolv (konisk kolv) (100 ml)
* Burette (" SH/ "D/ " Th)

» Glasbagare

« Spruta eller pipett (2 ml)

 Spruta eller pipett (20 ml)

Reagenter

* Natriumhydroxidlosning
* Fenolftalein
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Arbetssatt

 Pipettera mjolk, vassle eller startkultur i
Erlenmeyerflaska.

* Tillsatt Fenolftalein.

* Fyll buretten med natriumhydroxidlosning.
e Titrera till en rosa slutpunkt.

* Avlas buretten
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Skillnader i dosering med avseende pa vald metod

Forfarande/ | Soxhlet-Henkel °* Dornic * Thorner Procent
procedur (° SH) (°D) (°Th) mjolksyra
% l.a.

Pipettera mjolk 25 ml mjolk 10 ml mjolk 10 ml mjolk + 20 10 ml mjolk

i ml destillerat
Erlenmayerkolv vatten

Tillsatt 1 ml fenolftalein  3-4 droppar 5 droppar 3-4 droppar
fenolftalein (2%) fenolftalein (1%) fenolftalein (5%) fenolftalein (1%)

Fyll buretten 1/4 N natrium-  1/9 N natrium- 1/10 N natrium- 1/9 N natrium-

e gl B hydroxidlosning  hydroxidlosning  hydroxidlosning hydroxidlosning
hydroxidlosning

forbrukning av = forbrukning av  forbrukning av ~ forbrukning av
bas i ml basi ml basi ml basi ml/ 10
= ° SH =°D = ° Th =% l.a.
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