
6.1 Spårbarhet  
Fallstudie – La dolce Fattoria
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Spårbarhet definieras genom förordning (EG) 178/2002 - artikel 18 som 
"förmågan att spåra och följa ett livsmedel, foder, 
livsmedelsproducerande djur eller ämne som avses eller förväntas bli 
införlivat i en mat eller ett foder genom alla stadier av produktion, 
bearbetning och distribution ". 

Vi följer nu vad som händer i ett viss italiensk mejeri som producerar 
olika sorters läckra ostar från bondgårdsmjölk

Definition av spårbarhet
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Spårbarhet (även kallad "extern" spårbarhet) ≠ Intern spårbarhet

Spårbarhet (=”extern" spårbarhet)

Det består i att ha information om: 
ett steg bakåt: om alla ingredienser 
ett steg framåt: om alla mottagarna 
av de gjorda produkterna 

Spårbarhet är obligatorisk

Det möjliggör organisering av 
återtag / återkallelse vid bristande 
överensstämmelse på produkter 
eller ingredienser 

 Intern spårbarhet

Den länkar samman  
alla råvaror och ingredienser som 
används och alla ostar eller 
mejeriprodukter gjorda 

Intern spårbarhet är frivillig

Det möjliggör en begränsning av 
återtag / återkallande om en 
kontaminering endast identifieras i 
en viss ingrediens 



Gårdsmejeriet ligger i 
Piemonte, namnet är:
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Alla produkter tillverkas med mjölk från gården

Det finns 30 mjölkande kor som 
producerar cirka 600 liter mjölk / 
dag och hälften används i mejeriet
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Mejeristen 
Giorgio 
producerar

➢Pastöriserad mjölk 
➢Färskost 
➢Mognade ostar 
➢Glass 
➢Yoghurt



Produkterna säljs i gårdsbutiken eller på marknaden



Speciella 
produkter

Syrakoagulerade 
ostar med olika 

såser: 

➢Pepparsås 
➢Grön Piemonte-sås 
➢Björnbärssås



Låt oss försöka spåra 
”Tomino” osten

Arbeta i grupper om 3 eller 4 personer: 
Vad vi vet: 

✓”Tomino Piemontese är en 
syrakoagulerad ost 

✓ Mjölken produceras på gården 

✓Såsen läggs på toppen dagen före 
försäljningen 

✓Hållbarheten är 1 vecka 

✓Giorgio säljer Tominon i gårdsbutiken 
eller på marknaden 

HITTA DEN BÄSTA LÖSNINGEN FÖR ATT SPÅRA 
TOMINON. FRÅN MJÖLKEN TILL KUNDBORDET OCH 
SEN KOLLAR VI HUR GIORGIO GÖR

 9



 10

Exempel på registreringsformulär för 
ingredienser som används i det aktuella mejeriet
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Spårbarhets- 
exempel för sås

Mjölken registreras på ett 
särskilt formulär, alla övriga 
ingredienser är registrerade i 
en ”Ingrediens bok", där 
specificeras följande: 

➢Leverantör 

➢Produktnamn 

➢Förvaring & utgångsdatum 

➢Början av användnings 
datum 

➢Sista användningsdag
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Giorgio fyller varje dag i ett kalkylblad med:

➢Datum 
➢Produkt 
➢Kvantitet 
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Tomino 
Piemontese 

Förpackning 
redo för försäljning
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Giorgio väljer att ha en ingrediensbok 
för att samla in alla uppgifter  

Är detta den enda lösningen för att hålla intern 
spårbarhet? 

Det är inte obligatoriskt att ha en ingrediensbok, men 
det är obligatoriskt att kunna spåra sina ingredienser och 
produkter! 

Finns det andra lösningar?



Intern spårbarhet hos Fontegranne Farm 
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Fontegranne har ingen ingrediensbok, men 
håller kontroll direkt på dokumenten som 

åtföljer produkterna 
 

Detta val är enkelt och effektivt 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Produkterna från Giorgio'Dolce Fattora (glassbil) säljs 
direkt i gårdsbutiken eller på marknaden
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För marknaden väljer Giorgio  
 

att hålla reda på vad som säljs för att 
ha en bra ordning på vad som är osålt  

 
Detta är inte obligatoriskt  

 
men det är bra praxis för att ha en 

bra kontroll på batcher och rotation 
och kanske för att göra lite statistik 

om säsongens kundpreferenser  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Spårbarhet 
på 

marknaden

Exempel på dokument 
för produkter som säljs 
på marknaden



Extern spårbarhet

Fontegranne Farm 
hanterar extern 
spårbarhet genom 
att spara 
leveransdokumenten


