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Réatt val av startkulturer Sakerstall snabb syrning

Réatt vala av

produktionstemperatur Hoégre temperatur kan
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Lagre temperaturen

hindrar tillvaxten av CPS
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22 ° C farskost <37 ° halv

hard ost)
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Staphylococcus aureus

Escherichia coli

Provtagning kan vara ett
satt att upptacka hog niva
av kontaminering

Provtagning kan vara ett
satt att upptacka hog niva
av kontaminering




