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Kallor till kontaminering

* Tabellerna pa foljande sidor kan
anvandas for att identifiera en
mojlig kalla till kontaminering
som foljd av en avvikelse.

 Forklaring till tabeller
X ej tillampbar
*  Minst sannolik kalla

*** Mest trolig kalla
(undersok forst)
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Listeria monocytogenes

Mojliga kallor Pastoriserade produkter

Mjolkproduktion, transport och forvaring

Obehandlade produkter

Mastit och djurhalsa X *
Fekal fororening X i
Miljokontaminering och X o
rengoringsproblem

Produktion

Kontaminering efter * X
pastorisering

Personal hygien X X
Miljokontaminering och e o
rengoringsproblem
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Listeria monocytogenes

Huvudomraden for att undersoka fororeningskallan:

* Obehandlad mjolk eller kontaminering efter pastorisering
 Fekal kontaminering som harror fran foder(t ex ensilage)
 Tank pa kastning/mjolkdjur

Biofilm/rengoringsproblem

Stillastaende vatten, golv och avlopp

Damm eller jordfororening utifran

Skadedjurskontroll
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Salmonella

Mojliga kallor Pastoriserade produkter

Mjolkproduktion, transport och forvaring

Obehandlade produkter

Mastit och djurhalsa X *
Fekal kontaminering X o
Miljokontaminering och X o
rengoringsproblem

Produktion

Kontaminering efter * X
pastorisering

Personal hygien * *
Miljokontaminering och * e
rengoringsproblem
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Salmonella

Huvudomraden for att undersoka fororeningskallan:

* Obehandlad mjolk eller kontaminering efter pastorisering
 Tank pa kastning/mjolkdjur

* Sjukdom hos personal eller asymptomatiska sjukdomsbarare
* Skadedjurskontroll
« Kontaminerat vatten

» Lokalernas skick (till exempel - lackande tak med faglar som
ligger ovanpa)
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E. Coli & Coliformer (Hygien indikatorer)

Mojliga kallor Pastoriserade produkter

Mjolkproduktion, transport och forvaring

Obehandlade

produkter(smor & gradde)

Mastit och djurhalsa X *
Fekal kontaminering X o
Miljokontaminering och X .
rengoringsproblem

Produktion

Kontaminering efter * X
pastorisering

Personal hygien * *
Miljokontaminering och o o
rengoringsproblem
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E. Coli & coliformer

Huvudomraden for att undersoka fororeningskallan:

Kontaminering efter pastorisering

Fekal kontaminering av obehandlad mjolk*
Kontaminerat vatten

Rengoring av lokaler och utrustning

* Observera att det inte finns nagot kriterium i den europeiska forordningen om E. coli eller
coliformer ost av obehandlad mjolk.

Laga nivaer j mjolken kan forvantas vaxa under osttillverkning och behover inte vara en
indikation pa hygienfel.

E. coli och coliformer anvands ibland som fekala hygienindikatorer i obehandlad mjolk och
tabellen kan anvandas i det fallet.
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Coagulase Positive Stafylokocker

Mojliga kallor

Mjolkproduktion, transport och forvaring

Pastoriserade produkter

Obehandlade produkter

Mastit och djurhalsa X o

Fekal kontaminering X X
Miljokontaminering och X *
rengoringsproblem

Processing

Post Pasteurisation * X
Contamination

Staff Hygiene * o
Miljokontaminering X X
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Coagulase Positiva Stafylokocker

Huvudomraden for att undersoka fororeningskallan:

* Mastit
« Kontaminering via mjolkningsanlaggningen

* Personal hygien (sprucken eller infekterad hud)
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