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Vorstellung des/der Referentin

* Name (Ort)

* Arbeitgeber oder Name ihrer Firma
* Berufserfahrung

* Verbindung zu FACEnetwork
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FACEnetwork
Die europaische Vertretung handwerklicher Kasereien

w Y o4 @& o FACEnetwork .
T2 % "# Member States e 2007 trafen sich Vertreter aus

e arS

Dy & .

‘ Deutschland und Frankreich zu
einem ersten Meinungsaustausch.

_

& =
| SR g,t’;

¢ 2013 wurde FACEnetwork offiziell
gegrindet.

* Inzwischen vertritt FACE europaweit
uber 4.000 Kasereien in 18 Landern.

* Hauptziel des Netzwerkes ist der
Erhalt der Kasevielfalt Europas

Farmhouse and

TeaCh esy VHM QEQZZZ&Dairy Producers - Erasmus-I-

European Network



Schulungsziele

Sie sollen mit dem Inhalt der Leitlinie vertraut werden.

Sie sollen verstehen, wie Produzentlnnen die Leitlinie in ihrem Betrieb
als Lebensmittel-Sicherheits-Konzept anwenden kénnen.

Sie erhalten eine Argumentationshilfe, um kleinen, handwerklichen
Prf)duzenten und Veterinarbehérden die Anwendung der Leitlinie zu
erlautern.

Sie sollen die Teacheesy Instrumente, die die betriebliche Anwendung
der Leitlinie erleichtern kdnnen, kennenlernen

Fachberaterinnen, die mit der Leitlinie arbeiten, sollen sich
kennenlernen und vernetzen.

Wir erhoffen uns von lhnen Rickmeldungen zur Qualitat und
Anwendbarkeit der Schulungsinstrumente
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Gesamtiuberblick

* Einleitung

 Vorstellung der Leitlinie (Enstehungsgeschichte, Geist,
Prinzipien)

* Gefahrenidentifikation und deren Vermeidung

* Die einzelnen Kapitel der Leitlinie:
* Wesentliche Inhalte fir den Produzenten

* Vorstellung der fur das jeweilige Kapitel verfliigbaren
Teacheesy Instrumente

* Praktische Ubungen
* Fallstudien (Gruppenarbeiten), Hofbesuche
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Tag 1 — Programm (Beispiel fiir einen Tagesablauf)

09:00 BegriBung mit Vorstellungsrunde

09:30 Vortrag: Einfliihrung in die ,,Europdische Leitlinie Gute Hygiene Praxis fur die handwerkliche Milchverarbeitung”

10:30 Kaffeepause

11:00 Vortrag & Gruppenarbeit: Vorstellung des ,Teacheesy Instrumentenkastens” mit der Anwendung der entwickelten
Schulungsmaterialien und -methoden

12:30 Mittagessen
Name und Adresse des Restaurants

14:00 Vortrag & Gruppenarbeit: Vorstellung des ,Teacheesy Instrumentenkastens” mit der Anwendung der entwickelten
Schulungsmaterialien und -methoden

15:30 Kaffeepause

16:00 Vortrag: Probennahme in der betrieblichen Praxis (Endproduktkontrollen, Umfeldproben, Trinkwasseruntersuchung, Simulation von
fehlerhafter Probennahme)

17:30 Vortrag: Vorbereitung der Betriebsbesuche

18:00 Ende

20:00 Gemeinsames Abendessen
Name und Adresse des Restaurants
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Tag 2 — Programm (Beispiel fiir einen Tagesablauf)

09:00 |Abfahrt zu Betrieb 1:
Name und Adresse des Betriebes

09:30 Betriebsbesuch mit praktischen Ubungen: Vor-Ort-Austausch liber die Umsetzung von Guter Hygiene Praxis in Hofkédsereien
(Schwerpunkt: Prozesskontrolle, EigenkontrollmalRnahmen, Kontrolle des Sduerungs-verlaufes, Praktische Proben-nahme von
Umfeldproben und Endprodukten)

12:00 |Abfahrt zum Mittagessen

12:30 Mittagessen
Name und Adresse des Restaurants

14:00 |Vortrag: Vorbereitung des Betriebsbesuchs

14:30 |Abfahrt zu Betrieb 2:
Name und Adresse des Betriebes

15:00 Betriebsbesuch mit praktischen Ubungen: Vor-Ort-Austausch iiber die Umsetzung von Guter Hygiene Praxis in Hofkasereien
(Schwerpunkt: Personalschulung, Bauliche Gestaltung, Technische Einrichtung, Umsetzung der Dokumentation in der betrieblichen
Praxis)

17:30 |Abfahrt zum Abendessen

18:00 |Gemeinsames Abendessen
Name und Adresse des Restaurants
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Tag 3 — Programm (Beispiel fiir einen Tagesablauf)

Uhrzeit Inhalte

Praventive MaRnahmen)

09:00 |Gruppenarbeit: Fallstudie 01: Anpassung der Probenplane und EigenkontrollmalRnahmen des Betriebes 01 (Beherrschen von Gefahren,

10:30 Kaffeepause

11:00 |Gruppenarbeit: Fallstudie 02: Anpassung der Leitlinie an den betrieblichen Ablauf von Betrieb 02 (Personalschulung, Gute
Herstellungspraxis, Gute Hygiene Praxis, HACCP-basierte Plane, etc.)

12:30 Mittagessen
Name und Adresse des Restaurants

14:00 Prasentation der Gruppenarbeiten:
Fallstudie 01 & 02 (Schulungsteilnehmer)

15:00 |Vortrag & Gesprachsrunde:
Personalschulung

15:30 | Abschlussrunde:
fiir offene Fragen

16:00 Abschlusskaffee

16:30 Ende
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Vorstellungsrunde

* Wer sind Sie?
* Woher kommen Sie?
* Welcher Arbeit gehen Sie nach?

* Was fur Betriebe beraten Sie? (Tierarten, Produkte,
Wissensstand der Betriebe (Anfanger, Fortgeschrittene))

* Haben Sie bereits Erfahrungen in der Anwendung von
nationalen Leitlinien?
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Aufbau der Schulung

* Es gibt insgesamt 8 Prasentationen
zu den Hauptkapiteln der Leitlinie

Vorstellung der ,,Leitlinie Gute Hygiene Praxis”

Gefahrenanalyse & Pravention

Gute Hygiene Praxis (GHP)

Gute Herstellungspraxis (GMP)

HACCP-gestlitzte Plane

Eigenkontrollmalinahmen

Hofbesuche

Havariemanagement & Riickverfolgbarkeit

Teach«esy

VHAM
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Aufbau der Schulung

* Es gibt insgesamt 8 Prasentationen
zu den Hauptkapiteln der Leitlinie

* Zu jedem Hauptkapitel gibt es Schulungsinstrumente, die mit
dem Teacheesy Logo und einer Nummer gekennzeichnet sind.

= Verfiugbare Schulungsinstrument: umfangreichere
Prasentation, Merkblatt, Video, Ubung, Spiel,
Literatur, etc.

X.X

X.X = (Kapitelnummer).(Nummer des Instruments)
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Aufbau der Schulung

* Es gibt insgesamt 8 Prasentationen
zu den Hauptkapiteln der Leitlinie

* Zu jedem Hauptkapitel gibt es Schulungsinstrumente, die mit
dem Teacheesy Logo und einer Nummer gekennzeichnet

sind.

Havariemanagement & Rickverfolgbarkeit

Rickruf oder Riicknahme? - Einfiihrung und Diskussionsfragen
Mogliche Kontaminationsquellen in der Kaserei
Wachstumsgrenzen bei Pathogenen in der Milchwirtschaft
Wie dokumentiert man Abweichungen/Havarien?

8.1
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