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Gefahrenanalyse

Gefahren kdnnen durch Umwelt, Landwirtschaft oder Verarbeitung
entstehen.

* Chemische Gefahren
* Physikalische Gefahren

* Mikrobiologische Gefahren
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Chemische Gefahren

e Zusatzstoffe, Enzyme und andere Zutaten

* Allergene

 Antibiotika, andere Tierarzneimittel und Biozide

* Pestizide

* Reinigungs- und Desinfektionsmittelriickstande

* Dioxine und PCBs

 Schwermetalle

e Aflatoxin M1

* Weitere, wie Migrationsstoffe aus Materialien mit direktem
Lebensmittelkontakt, Rauch, ...
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Zusatzstoffe, Enzyme und andere Zutaten
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Zusatzstoffe, Enzyme und andere Zutaten

Gefahren:

* Verwendung von Zusatzstoffen und Enzymen, die nicht
zugelassen sind oder Anwendung in ungeeigneter Dosierung

* Verwendung kontaminierter Zutaten

Vorbeugende Maf3nahmen:

* Nur Verwendung zugelassener Zusatzstoffe und Enzyme
e Kauf von zuverlassigen Lieferanten

e Lagerung unter empfohlenen Bedingungen

* Korrekt vorbereiten, abmessen und dosieren
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Allergene
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Allergene

Gefahr:

* Das Vorhandensein von Allergenen kann ein erhebliches Risiko
fur die Gesundheit des Verbrauchers darstellen.

Vorbeugende Maf3nahmen:
e Zutaten hinsichtlich moglicher Allergene tGberprifen

e VVorhandensein allergener Zutaten, einschlief8lich Milch, muss in
Ubereinstimmung mit VO (EG) Nr. 1169/2011 deklariert werden

* Hinweis: manchmal ist das Vorhandensein eines Allergens in

einer Zutat oder eines Zusatzstoffes nicht offensichtlich, wie bei
Lysozym aus Ei
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Antibiotika, andere Tierarzneimittel und Biozide

Bildquelle: Delaval
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ANTIBIOTIC RESISTANGE
HOW IT SPREADS

Antibiotics are
given to food producing animals
and crops

Antibiotic resistance happens
when bacteria change and become
Antibioti h ) resistant to the antibiotics used to

ntibiotics are given to patients,

which can result in drug-resistant treat the infections they cause.
bacteria developing in the gut

Patient attends hospital or Drug-resistant bacteria spreads
clinic to other patients through poor hygiene
and unclean facilities

www.who.int/drugresistance

AntihioticResistance
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Animals develop drug-
resistant bacteria in their gut
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Drug-resistant bacteria reaches
humans through food, the
environment (water, soil, air) or by
direct human-animal contact

Drug-resistant bacteria spreads
to the general public

World Health
Organization




Antibiotika, andere Tierarzneimittel und Biozide

Gefahren:

* Kontaminierte Milch durch Rickstande von Tierarzneimittel, einschlief8lich
Antibiotika und Parasitenbehandlungsmitteln kann ein Gesundheitsrisiko
darstellen

* Antibiotika konnen das Wachstum der Starterkulturen hemmen

Vorbeugende MafRnahmen:

* Anwendung zugelassener Arzneimittel, sorgfaltiges Befolgen der
Anwendungsvorgaben

* Behandelte Tiere separat melken und Milch aus der Verarbeitungskette
entfernen
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Pestizide
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Pestizide

Gefahr:

* Riuckstande von Pestiziden, die Futtermittel oder Weideland
kontaminieren, konnen die Milch verunreinigen und so ein
Gesundheitsrisiko darstellen

Vorbeugende Maf3nahmen:
* Pestizide nach Vorgaben des Herstellers anwenden

* Vorgegebenen Zeitraum zwischen Ausbringung und Ernte oder
Beweidung einhalten
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Reinigungs- und Desinfektionsmittelriickstande

29,8 kg @

Black CIp

Bildquelle: www.In2Food.nl
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Reinigungs- und Desinfektionsmittelriickstande

Gefahr:

* Reinigungs- und Desinfektionsmittelrickstande kdnnen ein
Gesundheitsrisiko darstellen oder die Aktivitat von
Starterkulturen hemmen, was die Sicherheit des Produktes
beeintrachtigt

Vorbeugende Maf3nahmen:

* Reinigungs- und Desinfektionsmittel nach Vorgaben des
Herstellers anwenden (Anwendungszweck und Dosierung)

* Nach Reinigung und/oder Desinfektion die Arbeitsgerate nach
Anleitung des Herstellers mit Trinkwasser abspulen
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Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCBs)
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Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCBs)

Gefahr:

* Dioxine und PCBs konnen als Umweltkontaminaten aufgrund von
industriellen Prozesses und unkontrollierter Verbrennung vorhanden
sein. Sie verursachen Gesundheitsprobleme. Sie sind in der Umwelt
schwer abbaubar, fettloslich und reichern sich bei der Kase- und
Butterherstellung im Endprodukt an.

Vorbeugende MalBnahmen:
« Uberwachung auf nationaler Ebene
* Nicht genehmigte Verbrennung von Abfallen vermeiden

e Kontaminiertes Land sollte nicht fir die Beweidung oder den Anbau
von Futtermitteln genutzt werden.
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Aflatoxin M1
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Aflatoxin M1

Gefahr:

* Einige Schimmelarten produzieren Toxine, wie z.B. Aflatoxin,
welches karzinogene und nierenschadigende Wirkung beim
Menschen hat.

e Aflatoxin B1 im Futter wird in die Milch als Aflatoxin M1
ausgeschieden.

e Aflatoxine sind hitzestabil und wasserloslich.

Vorbeugende Maflnahmen:

* Gute Praxis fur Ernte und Lagerung von Futtermitteln kann
helfen, den Gehalt an Mykotoxinen gering zu halten.
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Weitere Gefahren

Bildquelle: CRDOP San Simon da Costa
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Weitere Gefahren

Gefahr:

* Migration von Chemikalien aus Lebensmittelkontaktmaterialien

Vorbeugende Maf3nahmen:

* Verwendung von zugelassenen Lebensmittelkontaktmaterialien

Bei geraucherten Produkten muss das Rauchern in der
Gefahrenanalyse berilicksichtigt werden.
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Zusammenfassung: Chemische Gefahren

Zusatzstoffe, Enzyme und andere Zutaten Am bedeutendsten fiir
Allergene die landwirtschaftliche
Antibiotika, andere Tierarzneien und Biozide und handwerkliche
Pestizide Milchverarbeitung

Reinigungs- und Desinfektionsmittelrtickstande

Dioxine und PCBs

Schwermetalle

Aflatoxin M1

Weitere, wie Migrationsstoffe aus Materialien mit direktem
Lebensmittelkontakt, Rauch, ...
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