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Gebaude und Arbeitsgerate
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Gebaude und Arbeitsgerate
Ziele dieses Abschnittes:

Lage, Grundriss, Dimensionierung und bauliche Gestaltung der
Raumlichkeiten fir die Milchverarbeitung sowie aller
angrenzenden Bereiche, die fur die Produktion, Lagerung und
den Verkauf der Milchprodukte gedacht sind, sollten diese
Tatigkeiten unter hygienischen Bedingungen erlauben.
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Allgemeiner Grundriss

Empfohlen: Kaserei so nah wie moglich an den
Melkbereich, Kiihlzellen auf die Nordseite,

Hauptwindrichtung beachten und Stellung der Sonne
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Ein- und Ausgang sind gleich

Allgemeiner Grundriss und
Prozessfluss

* Prinzip des Prozessflusses ist nicht
immer essenziell in der
Milchverarbeitung

e Esist moglich:

* einen einzigen Ein- und Ausgang
ZU nutzen

* den gleichen Raum fir
verschiedene Zwecke

e separate Gebaude

* solange Kreuzkontamination
verhindert wird

LEYENDA:
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Calentador de agua o gas
Tanque de leche de 600 litros
Lavabko

Cubo de elaboraciébn de quesos
Mesa de elaboracion (1,1x2,1 m2)

Camara frigorifica de maduracién

A= = I Q

Camara de maduracién

Frigorifico
Mueble de envases
Mesa de etiquetado (0,8x1,5 m2>

Aseo



Sala d¢ elaboracion

12,76 m?

I 10,72 m

Sala envasado y expedicion

11,17 m?

Vv

MULTIFUNKTIONALER
| UNGSRAUM
(siehe nédghste Folie)

ERARBEIT

Camara de Afinado ‘ ]
2 -

SALA DE CATAS [ ]

Distribuidor

29,04 m?

]
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Multifunktionaler VVerarbeitungsraum, in dem nur eine
Person arbeitet und Kreuzkontamination durch Gute
Hygiene Praxis verhindert wird
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Multifunktionaler Verarbeitungsraufn, In dem nur eine
Person arbeitet und Kreuzkontamination durch Gute
Hygiene Praxis verhindert wird
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Lagerung der Milch

Der Sammeltank ist die
gangige Losung, aber
auch andere Wege sind
moglich, wenn das gleiche
Ziel erreicht wird.
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Transport der Milch

Muss in Behaltnissen erfolgen, die fur
den Lebensmitteleinsatz geeignet sind
und auf eine Art und Weise, bei der
Hygiene und Temperatur eingehalten
werden.
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Umkleideraum

e Schutzkleidung zu tragen, ist
wichtig, aber man braucht
keinen separaten
Umkleideraum

e Anstelle von Spinden kdnnen
Bligel oder Haken verwendet
werden

e Ein Schuhbad ist nicht
verpflichtend

e Ziel ist es, saubere Kleidung zu
tragen und Kreuzkonta-
minationen mit der
Aullenkleidung zu vermeiden
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Toiletten

TOILETTEN IM HAUS
DES KASERS

Die Wassertoilette kann innen oder in ein@ ‘
angrenzenden Gebaude sein.

i < - b
i s R4 -
b eVl U el

TeaCh esy VHM ;i:trin;::use and

Cheese & Dairy Producers
European Network

Bl Frasmus+



<

Wande und Boden

 glatt, unempfindlich und
leicht zu reinigen (auRer bei
Ausnahmeregelung)

e Gestrichene Oberflachen
sind moglich

* Instandhaltung ist wichtig:
kein Abblattern, Risse,
Locher...

 Metalldecken vermeiden
wegen Kondensation
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Wande und Boden
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Boden

* Weist der Boden kein
Gefalle auf, um den Abfluss
zu erleichern, sind
Vorsichtsmalinhahmen zu
ergreifen, um stehendes
Wasser zu vermeiden

e Manchmal ist Wasser auf
dem Boden erwiinscht

(siehe Reiferaum auf dem
Bild)
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Abfluss am Boden

Er sollte leicht zu
reinigen sein.

Vorsicht: Abfllsse
konnen Ursache fir
schlechten Gruch sein.
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Fenster und Tliren

* Glatte Oberflachen
* Leicht zu reinigen

* In gutem Zustand zu
halten, insbesondere
wenn aus Holz
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Offene Fenster und Luftung

e Offene Fenster mussen
durch Fliegengitter oder
andere Methoden
gesichert werden

* Liftung kann natirlich oder
kiinstlich sein und
Lufteintrag sollte nicht aus
einer Richtung erfolgen, in
der potenzielle
Kontaminationsquellen
liegen, wie Stalle, Scheunen
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Liiftung durch Fenster
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Beleuchtung

e Kann naturlich oder kunstlich
sein, muss aber ausreichend

sein

e Obwohl nicht verpflichtend,
konnen Blenden helfen
Glasbruchkontamination in
Lebensmittel zu vermeiden
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Bereiche oder Behaltnisse zum Lagern
von Zutaten und Verpackungsmaterial

* Verschiedene Produkte konnen im
selben Kihlraum gelagert werden,
wenn die fur das Produkt spezifischen
Lagerbedingungen erflllt werden und
keine Kreuzkontamination maoglich ist

* Verpackungen und Zutaten kdnnen
gelagert werden:

* Im selben Raum, wenn sie vor
Kontamination geschutzt werden

* in “Behaltnissen”, “Schranken”
oder anders

* |In einem benachbarten oder
angrenzenden Gebaude
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Reinigungsbereich

 Ein Waschbecken kann sowohl fir
die Reinigung von Instrumenten,
und Kase, als auch zum
Handewaschen genutzt werden,
vorausgesetzt das eine
Kreuzkontamination vermieden
wird

* Reinigungsmittel kdnnen im
Produktionsraum lagern, wenn sie
entsprechend gekennzeichnet und
in einem Schrank verstaut sind
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Reinigungsbereich
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* Arbeitsgerate and sauberes
Material kann im
Verarbeitungsraum auf
offenen Regalen gelagert
werden
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Reinigungsraum
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Verpackung und Etikettierung

* Kann im
Verarbeitungsraum
ausgefuhrt werden,

solange
Kreuzkontamination

vermieden wird
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Verkaufsbereich (optional)
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e Boden, Wande und Decke

mussen sich in gutem
Zustand befinden, aber
erfordern nicht denselben
Standard wie der
Verarbeitungsbereich

Waschbecken in
benachbarten Raumen
kdnnen zum Hande
waschen und reinigen der
Arbeitsgerate genutzt
werden
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Abfallbehandlung

e Lebensmittelabfall, nicht-essbare
Nebenprodukte und andere
Abfalle sollten so schnell wie
moglich aus dem
Verarbeitungsbereich entfernt,
in Behaltern zwischengelagert
und auf hygienische Weise
entsprechend der nationalen
Gesetzgebung entsorgt werden
(siehe Verordnungen (EG) Nr.
1069/2009; Verordnung tber
tierische Nebenprodukte)
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Ausnahmen bei Traditionellen Lebensmitteln

Hinsichtlich der Oberflachen von Material, Arbeitsgeraten, Verpackungen
und Gebauden gibt es Moglichkeiten fur AUSNAHMEN bei Lebensmitteln
mit traditionellem Charakter (Flexibilitatsbestimmung)

* Diese Ausnahmen sollten von den zustandigen Behorden in den
Mitgliedsstaaten eingefordert werden
 Mehr Informationen in der Prasentation “Was bedeutet Flexibilitat”?

1.2

Farmhouse an d
TeaCh esy VHM 2:;222& Dairy Producers - ErasmUS+

European Network



<

Ausnahmen fiir Wande, Decken, und Tiuiren

Artikel 7

Abweichung von der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 fiir
traditionelle Lebensmittel

a) Anhang II Kapitel II Nummer 1 der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 in Bezug auf Riume, in denen diese
Erzeugnisse Umweltbedingungen ausgesetzt werden, die
fur die teilweise Entwicklung ihrer charakteristischen
Eigenschaften erforderlich sind. Derartige Riume konnen
insbesondere Winde, Decken und Tiiren aufweisen, die
nicht aus glattem, Flissigkeit abstofendem, nicht
absorbierendem oder korrosionsfestem Material beste-
hen, sowie natiirliche Mauern, Decken und Boden;

Um der spezifischen Umgebungsflora dieser Raum-
lichkeiten Rechnung zu tragen, werden Haufigkeit und
Art der Reinigung und Desinfektion der Rdume gemaifS
Buchstabe a an die jeweiligen Umstdnde angepasst.

Teach«esy VHM

Auszug aus der
Verordnung (EG)
Nr. 2074/2005

Beispiel auf den
folgenden Folien...

Farmhouse and
Cheese & Dairy Producers ErasmUS+

European Network



&k 3 : N 57(— . ' I $ "‘,:V;V..

}{\3‘ . "’::':5‘ L o &
?—5/ S Arbeitsgeriate und -mat Holz

. |

erial aus

|

‘‘‘‘‘‘

Farmhouse and
TeaCh esy VHM SSQZZZ&Dairy Producers - EraSmUS+

European Network



Pflanzliche Materialien wie Espartograsmatten,
strohbedeckte Regale, Stroh, etc.; Blatter zum
Einwickeln, etc.
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Steine zum Pressen
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Kupferequipment
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