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Equipment

* Erlenmeyerkolben (konischer Kolben,

100 ml Fassungsvermogen)
Biirette (°SH/°D/°Th)

* Becherglas

 Spritze oder Pipette (2 ml)
e Spritze oder Pipette (20 ml)

Reagenzien

* Verdlnnte Natronlauge

* Phenolphtalein
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Messung der titrierbaren Saure

* Milch, Molke oder Starterkultur in den Erlenmeyerkolben
pipettieren

Phenolphtalein zugeben

Blirette mit verdiinnter Natronlauge auffillen ,
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. titrierbaren Saure
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Unterschiede in der Anwendung

Verfahrensweise

Soxhlet-Henkel
(° SH)

° Dornic
(°D)

° Thorner
(°Th)

Prozent
Milchsaure

Milch in den

Erlenmeyerkolben

pipettieren
Phenolphtalein
zugeben

Burette mit
Natronlauge
auffiillen

Biirette ablesen

Teach«esy

25 ml Milch

1ml
Phenolphtalein
(2%)

1/4 N

Natronlauge

Verbrauch der
Base in ml
=°SH

VHM

10 ml Milch

3-4 Tropfen
Phenolphtalein
(1%)

1/9 N

Natronlauge

Verbrauch der
Base in ml
=°D

10 ml Milch + 20
ml destilliertes
Wasser
5 Tropfen
Phenolphtalein
(5%)

1/10 N
Natronlauge

Verbrauch der
Base in ml
=°Th
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10 ml Milch

3-4 Tropfen
Phenolphtalein
(1%)

1/9 N
Natronlauge

Verbrauch der
Baseinml /10
=% l.a.
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