8.1

Diskussionsfragen
Riicknahme oder Ruckruf?
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Problem mit einem Produkt wurde erkannt

Stellt das Problem ein Risiko fiir die Lebensmittelsicherheit dar?

* Nein, das Problem stellt kein Lebensmittelsicherheitsrisiko dar
- 2.B. Untergewicht, Qualitatsmdngel (wie Textur oder Farbe),
Uberschreiten eines mikrobiologischen Prozesshygienekriteriums

- Produkt ist sicher

e Ja, das Problem stellt ein Lebensmittelsicherheitsrisiko dar

- z.B. Uberschreiten eines mikrobiologischen
Lebensmittelsicherheitskriteriums, chemische Kontamination,
Allergen wurde nicht deklariert

- Produkt ist nicht sicher
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Problem mit einem Produkt wurde erkannt

- Produkt ist sicher
* Es kann zurickgenommen werden (aus kommerziellen Griinden)

e Siehe Anleitung “Havariemanagement”

- Produkt ist nicht sicher

e siehe Entscheidungsbaum (Abschnitt VIl der Leitlinie)

- Unsicheres Produkt befindet sich noch im Kontrollbereich des
Produzenten: Auslieferung stoppen

- Unsicheres Produkt hat noch nicht den Endverbraucher erreicht:
Riicknahme

- Unsicheres Produkt hat bereits den Endverbraucher erreicht: Riickruf

* Siehe Anleitung “Havariemanagement”
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Riicknahme versus Ruckruf — Diskussion:

Ein Kaser stellt in seinen pasteurisierten,
langgereiften Hartkasen Listeria
monocytogenes mit weniger als 100 kbE/g
fest, nachdem das Produkt bereits in
Verkehr gebracht wurde. Weitere Proben
bestatigen das Vorhandensein von Listerien
mit unter 100 kbE/g.

Welche MalBnahmen sollten ergriffen
werden:

e Ricknahme?
* Ruckruf?
e Keine MalRhahmen?
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Riicknahme versus Riickruf — Diskussion:

Rohmilchkase, in dem Salmonellen

e
nachgewiesen wurden, der aber - - 4
noch nicht in Verkehr gebracht oty j ' o

wurde, sollte:
e zuruckgenommen werden?

e zuruckgerufen werden?
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Riicknahme versus Riickruf — Diskussion:

Milch, die fur die Herstellung von
Milchprodukten eingesetzt
wurde, ist mit Antibiotika
verunreinigt.

Welche Malinahme sollte
ergriffen werden, wenn:

i) das Produkt bereits in Verkehr
gebracht wurde? .

i) das Produkt noch nicht in
Verkehr gebracht wurde?
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Riicknahme versus Riickruf — Diskussion:

Milchprodukte, die nicht sicher sind,
aber noch nicht in Verkehr gebracht
wurden, sollten:

e zuruckgenommen werden?

e zuruckgerufen werden?
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Riicknahme versus Riickruf — Diskussion:

Richtig oder falsch?

... Ein Milchprodukt, dass ein Prozesshygienekriterium
Uberschreitet, muss zurtickgerufen werden, wenn es bereits in
Verkehr gebracht wurde.
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