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Sadrzaj vjezbe

Obrnuti pristup: Pocevsi od vrha do dna

Uspostavljanje FSMS-a pocevsi od DPP i DHP

.. . v HACCP-based
teoretski je pristup. Blize je svakodnevnom radu to procedure
.. . .. . Hazard's analysis
zapoceti s procjenom izvjestaja o nalazima. HACCP-based plans o
er
. . v .. management
1. Nesiguran proizvod — Sto to znaci? policies
. Traceability
. . . e e vy s . Self-Monitoring
2. Kako ispravno reagirati na izvjestaj o Plans
| . 3 . Non-conformity
Nalazima: Prerequisite Programs - PRP el
3. Kako kontrolirati opasnost kod sigurnosti Good Hygiene Practices

Good Manufacturing Practices
hrane?

4. Kako izraditi plan uzorkovanja za vase
poslovanje?
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Kako napraviti plan uzorkovanja?

Vazna razmatranja prilikom stvaranja plana uzorkovanja

Osiguranje sigurnosti hrane ne moze se temeljiti na ispitivanju krajnjih proizvoda, ali mikrobioloska
ispitivanja mogu biti dio FSMS-a. Plan uzorkovanja pomaze u strukturi postupaka uzorkovanja.

Svrha prikupljanja uzorka

Prvi korak za izradu plana uzorkovanja je definiranje svrhe prikupljanja uzoraka. Zeli li proizvoda¢ pokazati
ucinkovitost FSMS-a, odrediti pridrzavanje dobre proizvodne prakse ili korisnost sastojaka za odredenu svrhu
(npr. Meki sir od sirovog mlijeka) ili predvidjeti stabilnost proizvoda. Prema namjeni, proizvodac ¢e ocijeniti plan
uzorkovanja za ispitivanje tijekom postupka proizvodnje, ispitivanje okoline ili analiza krajnjih proizvoda.

Ucinkovitost uzorkovanja

Da bi se postigla odredena sigurnost, moze imati smisla favorizirati testiranje tijekom postupka proizvodnje ili
ispitivanje okoline. Ispitivanje krajnjih proizvoda je neucinkovit nacin otkrivanja onecis¢enja niske razine. (npr.
prilikom pranja kore sira, analiza pitke vode na prisustvo L.M. mozZe biti u€inkovitija u otkrivanju sporadi¢nog,
niskog onecis¢enja od analize krajnjih proizvoda)

Upravljanje uskim grlima

Svaka opasnost ima svoje najvaznije izvore kontaminacije. Moze biti ucinkovitije razviti i uspostaviti ciljane
korake pracenja procesa od nespecificnog testiranja krajnjeg proizvoda (npr. Analiza uzoraka stolice zaposlenika
na prisustvo Salmonelle moze biti uCinkovitija u otkrivanju sporadi¢ne kontaminacije od analize krajnjeg
proizvoda.)
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Korak 1: Nesiguran proizvod — Sto to znaéi?

PV??77?77?77?

PP???77?7?7?
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Korak 1: Nesiguran proizvod — Sto to znadi?

Alkalni
deterdzent

Listeria
monocytogenes
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Rezultat 1: Lista potencijalnih opasnosti

Broj Opasnost

Fizicka Kemijska Bioloska

1 Krhotine stakla Alkalni deterdzent Salmonella
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Korak 2: Kako ispravno reagirati na izvjestaj o nalazima?

|zvjestaj broj: 2103.1715

Enterobacteriaceae <1000 cfu/g

Escherichia coli <100cfu/g

Koagulaza pozitivni Staphylococci <100cfu/g
Salmonella Odsutnau 25 g

Molim objasnite:
1. Dalije proizvod siguran / moze li u prodaju?
2. Ako ne, koje su radnje koje biste poduzeli?
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Rezultat 2: Lista mogucih radniji

Opasnost: Listeria monocytogenes
Lista radnji

Obustaviti distribuciju
Napraviti opoziv

Provjeriti kvalitetu sirovog mlijeka

Provjeriti povrsinu sira

Provjerite postupke rukovanja u zrionici
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Korak 3: Kako kontrolirati opasnost kod sigurnosti hrane?

|zvjestaj broj: 2103.1715

Enterobacteriaceae <1000 cfu/g

Escherichia coli <100cfu/g

Koagulaza pozitivni Staphylococci <100cfu/g
Salmonella absentin 25 g

Listeria monocytogenes Detected in 25 g

Molim objasnite:
1. Koje su vase mjere za izbjegavanje neusukladnosti u buducnosti?
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Rezultat 3: Lista mogucih mjera

Opasnost: Listeria monocytogenes
Lista radnji

Redoviti pregledi i odrzavanje uredaja za muznju

Provjeriti kvalitetu sirovog mlijeka

Pratiti zakiseljavanje

Kontrola pitke vode

Provjerite postupke rukovanja u zrionici
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Rezultat 4: Kako izraditi plan uzorkovanja za vase poslovanje

Opasnost: Listeria monocytogenes

Lista radnji Plan uzorkovanja

Redoviti pregledi i odrzavanje uredaja za

muznju

Provjeriti kvalitetu sirovog mlijeka Provjeriti kvalitetu sirovog mlijeka

Pratiti zakiseljavanje

Kontrola pitke vode Kontrola pitke vode

Provjerite postupke rukovanja u zrionici
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Kako napraviti plan uzorkovanja?

Vazna razmatranja prilikom stvaranja plana uzorkovanja

Osiguranje sigurnosti hrane ne moze se temeljiti na ispitivanju krajnjih proizvoda, ali mikrobioloska
ispitivanja mogu biti dio FSMS-a. Plan uzorkovanja pomaze u strukturi postupaka uzorkovanja.

Svrha prikupljanja uzorka

Prvi korak za izradu plana uzorkovanja je definiranje svrhe prikupljanja uzoraka. Zeli li proizvoda¢ pokazati u€inkovitost FSMS-a,
odrediti pridrZzavanje dobre proizvodne prakse ili korisnost sastojaka za odredenu svrhu (npr. Meki sir od sirovog mlijeka) ili
predvidjeti stabilnost proizvoda. Prema namjeni, proizvodac ¢e ocijeniti plan uzorkovanja za ispitivanje tijekom postupka
proizvodnje, ispitivanje okoline ili analiza krajnjih proizvoda.

Ucinkovitost uzorkovanja

Da bi se postigla odredena sigurnost, moze imati smisla favorizirati testiranje tijekom postupka proizvodnije ili ispitivanje
okoline. Ispitivanje krajnjih proizvoda je neucinkovit nacin otkrivanja oneciséenja niske razine. (npr. prilikom pranja kore sira,
analiza pitke vode na prisustvo L.M. moze biti ucinkovitija u otkrivanju sporadi¢nog, niskog oneciséenja od analize krajnjih
proizvoda)

Upravljanje uskim grlima

Svaka opasnost ima svoje najvaznije izvore kontaminacije. MoZe biti ucinkovitije razviti i uspostaviti ciljane korake praéenja
procesa od nespecificnog testiranja krajnjeg proizvoda (npr. Analiza uzoraka stolice zaposlenika na prisustvo Salmonelle moze
biti u€inkovitija u otkrivanju sporadi¢ne kontaminacije od analize krajnjeg proizvoda.)

Slijedeci gore navedena razmatranja, proizvodac¢ moze napraviti okvir planova uzorkovanja (slijedi
slajdove od 13 do 16) s korisnim kriterijima prikladnim za njegovu situaciju.
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Obrazac za vjezbu: Plan uzorkovanja

I. ISPITIVANJE TIIEKOM PROIZVODNOG PROCESA - Sirovo mlijeko (Broj uzoraka po jednoj seriji: n =1

Standardna
MO / kriteriji Vrijeme ispitivanja| vrijednost Sto se provjerava?
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Obrazac za vjezbu: Plan uzorkovanja

Il. ISPITIVANJE TUEKOM PROIZVODNOG PROCESA - Proizvod (Broj uzoraka po jednoj seriji: n =1

Standardna
MO / kriteriji Vrijeme ispitivanja| vrijednost Sto se provjerava?
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Obrazac za vjezbu: Plan uzorkovanja

lll. ISPITIVANJE OKOLINE - (Broj uzoraka po jednoj seriji n=1)
Standardna
MO / kriteriji Vrijeme ispitivanja| vrijednost Sto se provjerava?
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Obrazac za vjezbu: Plan uzorkovanja

IV. VERIFIKACIJA FSMS - (Broj uzoraka po jednoj seriji: n=5)

Standardna
MO / kriteriji Vrijeme ispitivanja| vrijednost Sto se provjerava?
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Plan vjezbe

Br. Koraci Opis
1 | Nesiguran Korak ili opcija 1:
proizvod —Sto |+ Odaberite mlije¢ni proizvod prikladan za skupinu
to znaci? * Podijelite kartice ili ljepive blokove svim polaznicima
 Svaki polaznik mora zabiljeziti potencijalne opasnosti za odabrani mlije€ni proizvod
* Trener skuplja sve karte i lijepi ih na zid ili prikaci na ploc¢u i grupira ih prema temi (slicnosti)
Ovo je dobra prilika za objasniti znanstvene podatke, podijeliti znanje i ukljuciti sve polaznike.
Korak ili opcija 2:
* Odaberite mlije¢ni proizvod prikladan za skupinu
» Koristite Kahoot i pripremite pitanja o potencijalnim opasnostima
* Pocnite igrati Kahoot.
* Provjerite znanje polaznika.
Ovo je dobra prilika za testiranje znanja i ukljucivanje svih polaznika.
2 | Kako ispravno * Pripremite 3 izvjeséa o nalazu (razliCite opasnosti trebaju prelaziti ograni¢enja u razli¢itim izvjeS¢ima)
reagirati na * Podijelite grupu u 2ili 3 manje grupe
izvjestaj o * Grupa mora odgovoriti na 2 pitanja:
nalazima? 1. Jeliproizvod siguran?
2. Koje biste radnje poduzeli kao proizvodac
Kako bi zabiljeZili odgovore na 2 pitanja, polaznici mogu koristiti kartice ili ljepljive biljesSke te ih trebaju
lijepiti na plo€u (preporucljivo je da to rade tijekom vjezbe)
T h @@@ Farmhouse and
— Artisan
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Plan vjezbe

Br. Koraci Opis
3 | Kako * Grupa mora odgovoriti na jedno pitanje:
kontrolirati 1. Sto proizvoda¢ treba promijeniti kako bi ispunio zakonske zahtjeve?
opasnost kod
sigurnosti Kako bi zabiljezili odgovor na pitanje, polaznici mogu koristiti kartice ili ljepljive biljeske te ih trebaju
hrane? lijepiti na plo€u (preporucljivo je da to rade tijekom vjezbe)

4 | Kako izraditi Korak ili opcija 1:

plan * Svaka skupina mora zabiljeziti prijedloge koju strategiju uzorkovanja, metodu uzorkovanja i
uzorkovanja za ucestalost uzorkovanja treba postaviti. (Vazno je da skupina vrlo dobro objasni rezultat)
vase

Korak ili opcija 2
* Trener priprema izvjesce o nesukladnostima sa strogim zahtjevima i polaznici moraju reagirati na
to.

poslovanje?
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Materijali za vjezbu

Broj Materijal Opis

1 [Plutana ploca i Cavlici ili
obi¢na ploca

2 Kartice ili ljepljivi blok

3 | Kahoot pitanja

4 |lzvjeStaj o nalazima

5 |lzvjestaj o nesukladnostima
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