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Zapisnik nesukladnosti i korektivnih mjera

Datum Proizvod Nesukladnost Korektivne mjere
9.7.2018 Polutvrdi sir | Temperatura ¢uvanja mlijeka u | Mlijeko se pasterizira prije daljnje
laktifrizu je bila previsoka prerade.
(14°C). Provjerava se oprema za
hladenje.
9.7.2018 Polutvrdi sir | Starterska kultura je imala miris | Starter kultura je prikladno

po kvascima.

zbrinuta i zamijenjena novom.
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