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Analiza tveganja

Tveganje izvira iz okolja, kmetovanja, proizvodnje:
 Kemicno tveganje
* Fizikalna tveganja

 Mikrobioloska tveganja
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Kemicna tveganja

e Aditivi, encimi in ostale sestavine

* Alergeni

 Antibiotiki, ostala veterinarska zdravila in biocidi
e Pesticidi

* Detergentiin ostanki razkuzil

 Dioksiniin PCB

 Tezki metali

e Aflatoksin M1

* Razlicno kot migracije iz materialov za zivila, dim, ...
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Alergeni
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Alergeni

Tveganje:

* Prisotnost alergenov lahko predstavljajo signifikantno
tveganje za zdravje potrosnikov

Preventivnha merila:
* Ocenite sestavine na prisotnost alergenov

* Prisotnost alergenih sestavin, vkljucno z mlekom, je treba
oznaciti v skladu z EU 1169/2011

e Pozor: vCasih prisotnost alergena v sestavini ali dodatku ni
tako ocitna kot lizozim iz jajc
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Antibiotiki, ostala veterinarska zdravila in biocin

ANTIBIOTIC RESISTANCE
HOW IT SPREADS
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Antibiotics are
given to food producing animals
and crops

Antibiotic resistance happens
when bacteria change and become
s . : resistant to the antibiotics used to
. . ntibiotics are given to patients, 2 5
Vl r: De I ava I which can result in drug-resistant treat the infections they cause.

bacteria developing in the gut

l

Patient attends hospital or Drug-resistant bacteria spreads
clinic to other patients through poor hygiene
and unclean facilities

www.who.int/drugresistance

AntibioticResistance
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Animals develop drug-
resistant bacteria in their gut
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Drug-resistant bacteria reaches
humans through food, the
environment (water, soil, air) or by
direct human-animal contact

%

Drug-resistant bacteria spreads
to the general public

World Health
Organization
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Antibiotiki, ostala veterinarska zdravila in biocidi

Tveganja:

 Mleko kontaminirano z ostanki veterinarskih zdravil, vkljucno z
antibiotiki in tretiranje proti parazitom lahko predstavlja tveganje
za zdravje Cloveka.

e Antibiotiki lahko zavirajo rast in razvoj starter kultur.

Preventiva:
* Uporabljajte uradna zdravila, upostevajte navodila za uporabo

* Mleko zdravljenih zivali izlo€imo in loCimo to mleko iz zivilske
verige.

Farmhouse an d

Teach=esy B s

Cheese & Dairy Producers
European Network



Fizikalna tveganja
Najpomembnejse

za proizvodnjo sira
in mlecnih izdelkov
v kmeckih obratih

Tuji delci:
e Steklo, les, plastika in metal iz opreme in prostorov

e Razni tujki: iz seskov med molzo, osebja in obiskovalcev (kot so gumbi,
nakit, kovanci, pisala, lasje, lak za nohte...)

Farmhouse an d
Tea c h esy é:‘izzg & Dairy Producers - Erasm U S +

European Network



Tuji delci: steklo, plastika in metal iz opreme in
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Tuji delci: steklo, plastika in metal iz opreme in
prostorov

Tveganja

* Drobci ali drobci poskodovane opreme ali zZlomljenih predmetov resno
ogrozajo zdravje ljudi.

* (Delci) embalaze iz zaCetnih kultur in drugih sestavin lahko predstavljajo
zadusitev.

Preventiva:
* Vzdrzevati prostore in opremo v dobrem stanju.
* Pred in po proizvodnji preverite, ali so stekleni in kovinski deli neposkodovani.

* Med cisCenjem razbitega stekla je treba to zabeleziti in ustaviti proizvodnjo.
Potencialno kontaminiran izdelek je treba uniciti. Zascitna oblacila je treba
zamenjati po Ciscenju razbitega stekla.

. Embalgini material starterskih kultur in druge sestavine zavrzite takoj po
uporabi.
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Mikrobiolosko tveganje

* Brucella spp (razen B. ovis ki ni patogena za Cloveka)

 Mycobacterium bovis in M. tuberculosis

e Escherichia coli, ki proizvaja Shigha-toksin (STEC, poznan tudi kot VTEC)

* Listeria monocytogenes

* Salmonella spp

* Enterotoksini proizvedeni z koagulaza pozitivni Staphylococci

* Virusi

 Camplylobacter
Najpomembnejse za
proizvodnjo sira in
mlecnih izdelkov v
kmeckih obratih

Farmhouse an d

Teach=esy B s

Cheese & Dairy Producers
European Network



<

Brucella SPP (razen B. ovis ki ni patogena za ¢loveka)

* Brucella je povzrocitelj bruceloze, infektivne bolezni

e Glavni izvor Brucelle so
e Govedo (B. abortus)
e Ovce in koze (B. melitensis)
* Domaci prasici(B. suis)

* Okuzba a se pri cloveku lahko pojavi zaradi:

e Uzivanjem okuzene hrane (surovo mleko, proizvodi iz
surovega mleka)

e Kontakt z okuzenimi zivalmi
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Brucella SPP (razen B. ovis ki ni patogena za ¢loveka)

ZakonodAJA:
e 853/2004: specificna higienska pravila
* Nacionalni predpisi za nadzor zivali

* Nacionalni programi za preprecevanje bruceloze pri ljudeh
(preprecCevanije in izkoreninjenje okuzbe med zivino)

Preventiva:
e Uzivajmo mleko samo iz Cred, ki so proste bruceloze

Mileko zdravih zivali iz cred, ki niso proste tuberkuloze, je treba
obdelati, da se zagotovi njegova varnost v skladu z 853/2004 in z
odobritvijo pristojnega organa
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Mycobacterium bovis in M. tuberculosis

* M. tuberculosis povzroca humano tuberkulozo

e Glavni viri M. tuberculosis so:
* Ljudje in primati, vCasih tudi ostalih sesalcev

e Glavni viri M. bovis so:
e Govedo, koze, prasici

» Cloveska okuzba se lahko pojavi z vdihavanjem onesnazenih
aerosolov ali okuzenega prahu, okuzb ran, zauzitja surovega
ali premalo toplotno obdelanega mleka.
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Mycobacterium bovis in M. tuberculosis

Zakonodaja:
853/2004: posebna higienska pravila
Nacionalni predpisi za nadzor zivali

Nacionalni programi za preprecevanje tuberkuloze pri ljudeh
(preprecevanje in izkoreninjenje okuzbe med zivino)

Preventivni ukrepi:
Uporabljajte samo mleko iz cred, prostih tuberkuloze

Mileko zdravih zivali iz cred, ki niso proste tuberkuloze, je treba
obdelati, da se zagotovi njegova varnost v skladu z 853/2004 in z
odobritvijo pristojnega organa
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Listeria monocytogenes

* Mnogi speciesi Listerie so patogeni za cloveka, se posebno L.
monocytogenes. Listerioza lahko povzroca trajne poskodbe in
vodi v smrt.

* Listerio lahko najdemo v zemlji, krmi in fermentirani krmi, ...
* Listeria lahko tvori biofilme (tezko jih je odstraniti).
* Listerije se izlo¢ajo z blatom zivali in onesnazujejo okolje.

* Okuzba z zauzitjem onesnazenih zivil.
 Kontaminacija mleka zaradi necistih seskov ali molze.

* Kontaminacija prostorov za proizvodnjo sira s premiki ljudi,
opreme, mleka ali izdelkov.
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Listeria monocytogenes

Zakonodaja:
Uredba (ES) 2073/2005:

Kdaj lahko Listeria raste: odsotna v 25 g izdelka (preden zapusti
neposredni nadzor proizvajalca).

!(%d?lz Listeria ne more zrasti: <100 / g izdelka v roku uporabnosti
izdelka.

Nadzor okolja, kadar proizvod predstavlja tveganje za javno zdravje

Preventivni ukrepi:
Nadzirajte kakovost krme (od spravila do krmljenja)
Upostevajte ukrepe SGHP v poglavjih Il in IV
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Salmonella spp.

* Salmonella Iahlv<o.||cq)ovzr0(“:a_ salmonelozo, eno glavnih
gastroenteroloskih bolezni v razvitem svetu.

* Glavni izvor: prebavni trakt sesalcev (prasici, govedo) in pticey,
glodalcev in plazilcev.

. $alm3nella prisotna v zivalskem blatu lahko okuzi pasnike, zemljo
in vodo.

* Okuzba z zauzitjem onesnazenih zivil.
* Kontaminacija mleka z necistimi seski in molzo.

* Kontaminacija mlecnih izdelkov z mlekom, ravnanje z
asimptomatskimi prenasalci ali z onesnazeno vodo.
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Enterotoksini proizvedeni z koagulaza-pozitivhimi
Staphylococci (vkljucno z S. aureus)

e Koagulaza pozitivni stafilokoki lahko tvori enterotoksini v
zivilih, ko njihovo Stevilo preseze 10°-10° cfu/g

* Stafilokokni enterotoksini so toplotno obdelane beljakovine.

e Stafilokoki prebivajo na kozi, sluznici in nosnem delu zrela
toplokrvnih zivali (sesalci, ptice), vklju¢no z ljudmi.

e Stafilokoki, ki proizvajajo koagulazo, so ena od bakterij, ki
povzrocajo klinicni in subklinicni mastitis.

e Kontaminacija mleka z okuzenimi zivalmi, seski, rokami
molznice, molzno opremo.
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Enterotoksini proizvedeni s koagulaza-pozitivhimi
Staphylococci (vkljucno s S. aureus)

Zakonodaja:

Uredba (ES) 2073/2005: higiensko merilo za Stevilo stafilokokov, ko je njihovo
stevilo najvecje.

Uredba (ES) 2073/2005: merilo varnosti Zivil: kadar Stevilo stafilokokov
preseze 105 cfu / g, je treba preveriti toksine.

Preventivni ukrepi:
Nadzor in spremljanje veterinarske higiene
Ukrepi toplogrednih plinov v poglavjih Il in IV tega vodnika

Preventiva:

Kontrola in spremljanje veterinarske higiene
Merila DHP v poglavjih Il in IV teh Smernic
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Povzetek: najbolj pogosta tveganja v kmecki in obrtni
proizvodniji sira in drugih mlec¢nih izdelkov

Kemicna

Alergeni

Antibiotiki, druga veterinarska zdravila in biocidi

Fizicna
Stekleni tujki
Kovinski tujki

Mikrobioloska

Brucella spp

Mycobacterium bovis in M. tuberculosis
Listeria monocytogenes
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Orodja, ki so na voljo za to poglavje

2.1 Power Point ‘Ali so mikroorganizmi v moji
sirarni?’

2.6 Power Point Kemijska tveganja L3

2.7 Power Point FizikLN tveganja Detergent and disinfectant residues
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